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ÉPICERIE FINE SPÉCIALISÉE
Bienvenue chez Cellier du Périgord, une épicerie fine spécialisée dans les gourmandises du Périgord et du Sud-Ouest. 
Forts de trois générations d’expérience, nous vous garantissons des produits de qualité, fabriqués exclusivement en 

France et livrés dans des délais rigoureusement respectés.

Notre nouveau catalogue 2025-2026, destiné exclusivement aux professionnels et revendeurs, vous offre une gamme 
complète de produits fins et artisanaux. Vous pouvez découvrir ces produits sur notre site www.foiegras.pro, et passer 

vos commandes en toute autonomie, 24/7.

Cellier du Périgord est également fabricant de paniers gourmands. Nous composons pour vous et vos clients des 
assortiments de spécialités prêts à être commercialisés.
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LES FOIES GR AS DE CANARD ET OIE

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 180G

  Réf. C309 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 200G

  Réf. C425 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 300G

 Réf. C310 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD - 90G

 Réf. Z2508 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 120G

 Réf. Z2795 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 180G

 Réf. Z2741 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD - 130G

  Réf. C308 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD DU PÉRIGORD 

MI-CUIT - 180G

 Réf. M520 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD

MI-CUIT 30% MORCEAUX - 1KG

 Réf. M544 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD

MI-CUIT 30% MORCEAUX - 130G

 Réf. M516 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD

MI-CUIT 30% MORCEAUX - 200G

 Réf. M542 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD

MI-CUIT 30% MORCEAUX - 400G

 Réf. M543 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD MI-CUIT
DU PÉRIGORD - 300G

 Réf. M521 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD 

MARBRÉ - 180G

 Réf. M507 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD MI-CUIT

AU POIVRE DE SARAWAK - 180G

 Réf. M509 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD MI-CUIT
DU PÉRIGORD - 200G

 Réf. M5625 

FOIE GRAS ENTIER
DE CANARD 

MI-CUIT - 500G

 Réf. M5567 

LES TERRINES LES BLOCS DE FOIE GRAS DE CANARD

 LES FOIES GRAS ENTIERS DE CANARD

 LES FOIES GRAS DE CANARD MI-CUIT

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD - 130G

 Réf. C4223 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD - 200G

 Réf. C4249 

BLOC DE FOIE GRAS
 DE CANARD DU PÉRIGORD - 65G

 Réf. C462 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD DU PÉRIGORD - 100G

 Réf. C4248 

BLOC DE FOIE GRAS
 DE CANARD - 80G

  Réf. Z2869 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD - 120G

  Réf. Z2752 

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD - 180G

  Réf. C4217 

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

3
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

LOBE DE FOIE GRAS
DE CANARD ENTIER 

MI-CUIT - 320G

 Réf. M503 



FOIE GRAS ENTIER D’OIE 
DU PÉRIGORD - 180G

 Réf. C4068 

FOIE GRAS ENTIER D’OIE
 DU PÉRIGORD - 300G

 Réf. C4067 

FOIE GRAS ENTIER D’OIE
 DU PÉRIGORD MI-CUIT - 250G

 Réf. M5621 

FOIE GRAS ENTIER D’OIE
 DU PÉRIGORD MI-CUIT - 500G

 Réf. M5622 

CAILLE CONFITE À LA ROYALE
 FARCE AU FOIE GRAS 20% - 350G

 Réf. C298 

MAGRET DE CANARD SECHÉ
 FOURRÉ AU FOIE GRAS 

250G

 Réf. M527 

3 ROULEAUX DE FOIE GRAS ENTIER
CUITS AU SEL  

(PIMENT, NATURE, POIVRE) - 150G

 Réf. M5530 

SAUCISSES CONFITES
À LA GRAISSE DE CANARD - 240G

 Réf. C443 

FIGUES FOURRÉES 
AU FOIE GRAS

LOT DE 4 - 120G

 Réf. M524 

COFFRET DE 6 MACARONS
ARTISANAUX  

AU FOIE GRAS - 140G

 Réf. U1273 

COU DE CANARD
 FARCE AU FOIE GRAS 
DE CANARD - 400G

 Réf. C158 

 LES SPÉCIALITÉS AU FOIE GRAS

PÂTÉ DE FOIE
DE CANARD 50%  - 190G

 Réf. C333 

FLÛTEAUX DE JAMBON
AU FOIE GRAS DE CANARD - 200G

 Réf. C339 

LES FOIES GR AS DE CANARD ET OIE

 LES FOIES GRAS D’OIE

FOIE GRAS ENTIER D’OIE
DU PÉRIGORD - 130G

 Réf. C4069 

BLOC DE FOIE GRAS D’OIE
DU PÉRIGORD 50% DE MORCEAUX - 65G

 Réf. C4075 

BLOC DE FOIE GRAS D’OIE
DU PÉRIGORD 50% DE MORCEAUX - 100G

 Réf. C4074 

BLOC DE FOIE GRAS D’OIE
DU PÉRIGORD 50% DE MORCEAUX - 200G

 Réf. C4073 

FOIE GRAS ENTIER D’OIE
 DU PÉRIGORD MI-CUIT - 180G

 Réf. M5559 

PÂTÉ DE CANARD 
FOIE GRAS 20% - 90G

 Réf. C4145 

PÂTÉ DE FOIE
DE CANARD 50% - 130G

 Réf. C332 

PAPITOU
FOIE GRAS DE CANARD 30% - 130G

 Réf. C329 

PÂTÉ FAÇON GRAND-MÈRE
FOIE DE CANARD 20% - 130G

 Réf. C498 

PAPITOU
FOIE GRAS DE CANARD 30% - 200G

 Réf. C330 

CANARDISE AU JUS DE TRUFFE
FOIE GRAS 20% - 130G

 Réf. C4038 
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CHUTNEY ABRICOT
FAÇON PAIN D’ÉPICES - 50G

 Réf. Z2870 

PAIN D’ÉPICES
1 TRANCHE - 50G

 Réf. Z2761 

PAIN D’ÉPICES
2 TRANCHES - 100G

 Réf. D7142 

LES ACCOMPAGNEMENTS FOIE GRAS

LES FOIES GR AS DE CANARD ET OIE

GRATTONS DE CANARD
CONFITS - 180G

 Réf. C359 

RILLETTES DE CANARD 
CONFITES - 65G

 Réf. C451 

FRITONS DE CANARD
CONFITS - 90G

 Réf. C4144 

RILLETTES DE CANARD 
CONFITES - 130G

 Réf. C361 

RILLETTES DE CANARD 
CONFITES - 200G

 Réf. C362 

RILLETTES FRAÎCHES
DE CANARD CONFITES - 270G

 Réf. M583 

GRILLONS DU PÉRIGORD
130G

 Réf. C449 

RILLETTES DE CANARD
AU FOIE GRAS 20% - 190G

 Réf. C448 

RILLETTES DE POULET
AU PIMENT D’ESPELETTE - 90G

 Réf. Z2816 

FRITONS DE CANARD
CONFITS - 190G

 Réf. C418 

PÂTÉ CAMPAGNARD
AU PIMENT DU SUD-OUEST - 65G 

 Réf. C4210 

PÂTÉ DE CANARD 
AU MONBAZILLAC - 130g

 Réf. C360 

LES PÂTÉS

LES RILLETTES

CONFIT DE CERISES NOIRES
AU PIMENT D’ESPELETTE - 50G

 Réf. Z2655 

CONFIT DE FIGUES
EXTRA - 28G

 Réf. Z2631 

CONFIT DE FIGUES
50G

 Réf. Z2654 

CONFIT DE CERISES NOIRES
EXTRA - 28G

 Réf. Z2632 

CHUTNEY ABRICOT
FAÇON PAIN D’ÉPICES - 40G

 Réf. Z2789 

DOUCEUR DE NOËL 
110G

 Réf. Z2832 

CONFIT D’OIGNONS
50G

 Réf. Z2653 

DOUCEUR DE NOËL 
40G

 Réf. Z2836 

LES GOURMANDISES APÉRITIVES
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LES GOURMANDISES APÉRITIVES

TERRINE AU CONFIT DE CANARD
ET NOIX DU PÉRIGORD - 65G

 Réf. C4039 

TERRINE RUSTIQUE
AU JUS DE TRUFFES  

130G

 Réf. C348 

TERRINE CAMPAGNARDE
AU JUS DE TRUFFES NOIRES

DU PÉRIGORD 3% - 65G

 Réf. C4209 

TERRINE CAMPAGNARDE
AU PIMENT D’ESPELETTE 

70G

 Réf. Z2815 

TERRINE FORESTIÈRE
AUX MORILLES

65G

 Réf. C4041 

TERRINE FORESTIÈRE
AUX MORILLES - 130G

 Réf. C351 

TERRINE À L’ARMAGNAC
65G

 Réf. C4088 

TERRINE AUX CÈPES
65G

 Réf. C4089 

TERRINE DE CAMPAGNE
AU MAGRET FUMÉ - 90G

 Réf. Z2549 

TERRINE AU MAGRET FUMÉ 
- 130G

 Réf. C354 

LES TERRINES

TERRINE SYLVESTRE
AUX CÈPES - 90G

 Réf. Z2674 

TERRINE DE CANARD 
AU POIVRE VERT - 90G

 Réf. Z2819 

TERRINE DE SANGLIER
À L’ARMAGNAC - 130G

 Réf. C355 

TERRINE DE CANARD 
AU POIVRE VERT - 180G

 Réf. Z2820 

TERRINE À L’AIL CONFIT 
90G

 Réf. Z2821 

TERRINE À L’AIL CONFIT 
180G

 Réf. Z2822 

TERRINE DE CAMPAGNE
AU PÉCHARMANT - 130G

 Réf. C4077 

TERRINE BORDELAISE 
AU SAINT ESTEPHE - 90G

 Réf. Z2823 

TERRINE BORDELAISE 
AU SAINT ESTEPHE - 180G

 Réf. Z2824 
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RILLETTES DE SAUMON 
D’ÉCOSSE BIO

90G

 Réf. C4030 

RILLETTES DE SAUMON 
D’ÉCOSSE BIO AU

PIMENT D’ESPELETTE - 90G

 Réf. C4031 

RILLETTES DE TRUITE
BIO
90G

 Réf. C4032 

DUO DE SAUMON
LANGOUSTINE ET

FLEUR DE SEL - 90G

 Réf. Z2825 

DUO DE SAUMON
LANGOUSTINE ET

FLEUR DE SEL - 180G

 Réf. Z2826 

TOASTINADE DE CANARD
AU MIEL ET FROMAGE

DE CHÈVRE - 100G

 Réf. C291 

TOASTINADE DE CANARD
AU CONFIT DE FIGUES

ET PAIN D’ÉPICES - 100G

 Réf. C297 

TOASTINADE DE CANARD
À LA TRUFFE DE LA
SAINT JEAN - 100G

 Réf. C4244 

TOASTINADE DE CANARD
AUX CÈPES

EN PERSILLADE - 100G

 Réf. C482 

TOASTINADE DE CANARD
AUX TOMATES ET

PIMENT D’ESPELETTE - 100G

 Réf. C290 

CRÈME DE CÈPES AUX TRUFFES 
TUBER ASTERTIVIUM 5% - 180G

 Réf. C4062 

TARTINABLE NOIX ET CÈPES
195G

 Réf. C4061 

TARTINADE DE PANAIS
AUX TRUFFES NOIRES DU PÉRIGORD - 100G

 Réf. C4022 

LES TARTINABLES VEGGIE

LES GÂTEAUX APÉRITIFS

LES TARTINABLES AU POISSON

CHIPS DE POMME DE TERRE
À LA TRUFFE NOIRE 0.2% - 100G

 Réf. C4204 

SABLÉS APÉRITIFS
CABÉCOU ET THYM - 50G

 Réf. Z2846 

SACHET DE NOISETTES ET CACAHUÈTES 
AROMATISÉES À LA TRUFFE D’ÉTÉ - 100G

 Réf. D7147 

SABLÉS APÉRITIFS
TOMATES ET TRUFFES - 50G

 Réf. Z2845 

TARTINABLE NOIX ET AIL
195G

 Réf. C4060 

TARTINADE DE RADIS NOIR
AUX ÉCLATS DE NOISETTES - 100G

 Réf. C4020 

CAVIAR D’AUBERGINES
90G

 Réf. Z2860 

DÉLICE DE COURGETTES
SAVEURS ORIENTALES - 90G

 Réf. C4274 

TOASTINADE DE CHAMPIGNONS
AUX CÈPES PERSILLÉES - 90G

 Réf. Z2861 

TARTINADE DE LENTILLES CORAIL
ET POIVRONS - 90G

 Réf. C4150 

TARTINADE DE CAROTTE - MANGUE 
SAVEURS ÉPICÉES - 90G

 Réf. C4151 

HOUMOUS AU CITRON CONFIT
100G

 Réf. Z2862 

LES TOASTINADES

LES GOURMANDISES APÉRITIVES
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LES CHARCUTERIES ET VIANDES
LES CHARCUTERIES

LES VIANDES

SAUCISSON SEC
TRUFFE NOIRE 1.6% ET

TRUFFE BRUMALE 0.4% ≈ 250G

 Réf. M5542 

JAMBON NOIR SEC
DU PÉRIGORD 4 TRANCHES 

- 100G

 Réf. M5610 

JAMBON IBÉRIQUE
DE BELLOTA

COUPÉ AU COUTEAU - 100G

 Réf. M5527 

DEMI MAGRET SECHÉ
AU PIMENT D’ESPELETTE  

- 130G

 Réf. M5533 

PLAQUE DE MAGRET
DE CANARD SÉCHÉ

TRANCHÉ - 75G

 Réf. M580 

PLAQUE DE MAGRET
DE CANARD FUMÉ

TRANCHÉ - 75G

 Réf. M581 

MAGRET ENTIER
DE CANARD SÉCHÉ

≈ 280G 

 Réf. M529 

RILLETTES FRAÎCHES
DE CANARD CONFITES

- 270G

 Réf. M583 

SAUCISSON
AU FOIE GRAS

≈ 250G

 Réf. M565 

JAMBON NOIR SEC ENTIER
DU PÉRIGORD

≈ 5.5 KG

 Réf. M5546 

MAGRET ENTIER
DE CANARD FUMÉ

≈ 280G 

 Réf. M528 

SAUCISSE SÈCHE
AUX CÈPES 
≈ 250G

 Réf. M561 

SAUCISSE SÈCHE
DE CANARD 

≈ 250G

 Réf. M560 

SAUCISSON SEC
SUPÉRIEUR
≈ 250G

 Réf. M567 

SAUCISSON IBÉRIQUE
DE BELLOTA 

- 100G

 Réf. M5631 

SAUCISSON IBÉRIQUE 
TYPE VELA 

- 250G

 Réf. M5628 

CHORIZO EXTRA IBÉRIQUE 
DE BELLOTA

COUPÉ AU COUTEAU - 100G

 Réf. M5528 

CHORIZO EXTRA IBÉRIQUE 
BELLOTA NATUREL 

- 200G

 Réf. M5627 

CHORIZO CULAR IBÉRIQUE 
- 500G 

 Réf. M5626 

LOMO IBÉRIQUE
DE BELLOTA 

- 100G

 Réf. M5630 

JAMBON IBÉRIQUE DE CEBO
 - 100G 

 Réf. M5629 

LARDONS
FUMÉS
≈ 280G

 Réf. M578 

6 ESCALOPES DE BLANC
DE POULET FERMIER

≈ 900G

 Réf. U1112 

6 CUISSES DE
POULET FERMIER

≈ 1800G

 Réf. U1113 

6 COTELETTES
DE CANARD

DU PÉRIGORD  ≈ 1050G

 Réf. U1110 

3 CUISSES DE
CANARD CONFITES

- 600G 

 Réf. M541 

CONFIT DE CANARD
1 CUISSE SOUS VIDE 

200G

 Réf. M540 

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

8
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



ENCHAUD À LA PÉRIGOURDINE
CONFIT DE PORC - 400G

 Réf. C373 

MAGRET DE CANARD SECHÉ
 FOURRÉ AU FOIE GRAS - 250G S/VIDE

 Réf. M527 

COU DE CANARD
 FARCE AU FOIE GRAS DE CANARD - 400G

 Réf. C158 

JAMBONNEAU À L’ANCIENNE
 - 350G

 Réf. C299 

GÉSIERS D’OIE 
DU PÉRIGORD CONFITS - 380G

 Réf. C4007 

SAUCISSES DE CANARD
CONFITES SOUS VIDE - 220G

 Réf. M5571 

GÉSIERS DE CANARD
CONFITS DU PÉRIGORD - 380G

 Réf. C372 

LES PLATS

CANARD À L’ORANGE
300G

 Réf. Z2657 

CASSOULET GASTRONOMIQUE
AUX MANCHONS DE CANARD 

840G

 Réf. C4215 

CANARD À L’ORANGE
400G

 Réf. Z2658 

BLANQUETTE DE CANARD
AUX ÉCLATS DE CÈPES

300G

 Réf. Z2817 

CASSOULET AUX MANCHONS
DE CANARD CONFITS ET SA

CASSOLE EN TERRE CUITE - 1500G

 Réf. C289 

BLANQUETTE DE CANARD
AUX ÉCLATS DE CÈPES

600G

 Réf. Z2818 

BLANQUETTE
D’OIE 
600G

 Réf. C423 

PINTADE SAUCE AUX CÈPES
400G

 Réf. Z2867 

CIVET D’OIE 
AU VIN DE BERGERAC 

600G

 Réf. C383 

COQ AU VIN DE BERGERAC ET 
SES PETITS LÉGUMES - 300G

 Réf. Z2827 

CUISSES DE CANARD
SAUCE AUX CÈPES

600G

 Réf. C4283 

CONFIT D’OIE 
DU PÉRIGORD 2 CUISSES 

 960G

 Réf. C4006 

COQ AU VIN DE BERGERAC 
ET SES PETITS LÉGUMES

600G

 Réf. Z2828 

CASSOULET GASTRONOMIQUE
AUX MANCHONS DE CANARD 

420G

 Réf. C4216 

CONFIT DE CANARD
DU PÉRIGORD 4 CUISSES - 1350G

 Réf. C4213 

CASSOULET AU MAGRET D’OIE
CONFIT - 760G

 Réf. C284 

CASSOULET AUX CUISSES D’OIE 
CONFITES DU PÉRIGORD - 760G 

 Réf. C4071 

CASSOULET AUX CUISSES D’OIE 
CONFITES DU PÉRIGORD - 1450G 

 Réf. C4070 

RIS DE VEAU AUX MORILLES 
ET JUS DE TRUFFE - 380G

 Réf. C4035 

CAILLE CONFITE À LA ROYALE
FARCE AU FOIE GRAS 20% - 350G

 Réf. C298 

UN REPAS GASTRONOMIQUE
LES ENTRÉES

PINTADE SAUCE AUX CÈPES
300G

 Réf. Z2866 

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

9
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES CHAMPIGNONS ET TRUFFES

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE 
AUX CÈPES - 90G

 Réf. Z2776 

PRÉPARATION POUR
OMELETTE AUX CÈPES - 10G

 Réf. C4079 

PRÉPARATION POUR
RISOTTO AUX CÈPES - 250G

 Réf. C4205 

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE 
AUX CÈPES - 180G

 Réf. Z2777 

FLAN PROVENCAL 
À L’HUILE D’OLIVE - 100g

 Réf. Z2829 

PRÉPARATION POUR
RISOTTO AUX GIROLLES - 250g

 Réf. C4206 

PRÉPARATION POUR
RISOTTO AUX TRUFFES - 250g

 Réf. C4207 

TARTINADE
À LA TRUFFE NOIRE 3% 

80G

 Réf. C4224 

DÉLICE
DE CÈPES

90G

 Réf. C4137 

TRUFFE D’ÉTÉ 
TUBER AESTIVUM
1ER CHOIX - 25G

 Réf. C4091 

BRISURES DE TRUFFE
NOIRE DU PÉRIGORD

TUBER MELANOSPORUM - 12G

 Réf. C4098 

CÈPES CUISINÉS
À L’HUILE - 230G

 Réf. C4132 

MORILLES SÉCHÉES
25G

 Réf. C4239 

GIROLLES SÉCHÉES 
100G

 Réf. C4238 

BRISURES DE TRUFFE
NOIRE DU PÉRIGORD

TUBER MELANOSPORUM - 25G

 Réf. C4099 

CÈPES CUISINÉS
À L’HUILE - 460G

 Réf. C4133 

TRUFFE NOIRE DU PÉRIGORD
TUBER MELANOSPORUM 

EN MORCEAUX - 25G

 Réf. C4097 

TRUFFE NOIRE DU PÉRIGORD
TUBER MELANOSPORUM

1ER CHOIX - 25G

 Réf. C4095 

GIROLLES CUISINÉES
À L’HUILE - 240G

 Réf. C4134 

TRUFFE NOIRE DU PÉRIGORD
TUBER MELANOSPORUM

EN MORCEAUX - 12G

 Réf. C4096 

LES SAUCES

SAUCE AUX MORILLES CUISINÉES
AU JUS DE TRUFFE NOIRE 

DU PÉRIGORD - 100G

 Réf. A6068 

SAUCE AUX CÈPES
100G

 Réf. A6069 

SAUCE PÉRIGUEUX
TRUFFÉE 1.5% - 100G

 Réf. A6059 

HARICOTS BLANCS 
À LA GRAISSE D’OIE - 760G

 Réf. C392 

POMMES DE TERRE SARLADAISES
AUX CÈPES 20% - 840G

 Réf. C4140 

CHOUX FARCIS
600G

 Réf. C484 

PÂTES AUX CÈPES
ARTISANALES ET RÉGIONALES - 150G

 Réf. C415 

PÂTES À LA CHÂTAIGNE
ARTISANALES ET RÉGIONALES - 150G

 Réf. C490 

PÂTES AUX NOIX
ARTISANALES ET RÉGIONALES - 150G

  Réf. C414 

UN REPAS GASTRONOMIQUE
LES LÉGUMES ET ACCOMPAGNEMENTS

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



TRAPPE D’ÉCHOURGNAC
AFFINÉE AU VIN DE NOIX - 300G

 Réf. O3100 

FROMAGÈRE MYRTILLE
4 BAIES - 110G

 Réf. A6077 

FROMAGÈRE COING
THYM & ROMARIN - 110G

 Réf. A6078 

VINAIGRE BALSAMIQUE
AROMATISÉ À LA TRUFFE - 4CL

 Réf. A6050 

SEL DE GUÉRANDE AUX BRISURES
DE TRUFFE D’ÉTÉ - 18G

 Réf. Z2782 

SEL MANGUE BAIES ROSES
ET SAFRAN DU QUERCY - 18G

 Réf. Z2858 

VINAIGRE DE VIN BLANC
AROMATISÉ AUX NOIX - 25CL

 Réf. A6073 

VINAIGRE DE VIN BLANC
AROMATISÉ À LA TRUFFE - 25CL

 Réf. A6074 

SEL DE GUÉRANDE
AUX CÈPES - 100G

 Réf. C4138 

MOUTARDE FINE 
À L’ANCIENNE - 28G

 Réf. Z2728 

MOUTARDE AU MIEL
DU PÉRIGORD - 30G

 Réf. Z2865 

MOUTARDE AU MIEL
190G

 Réf. A6083 

MOUTARDE AUX CÈPES
190G

 Réf. A6085 

MOUTARDE À LA NOIX
À L’ANCIENNE - 190G

 Réf. A6084 

MOUTARDE À LA NOIX 
100G

 Réf. A6051 

MOUTARDE À LA TRUFFE
100G

 Réf. A615 

CRÈME DE BALSAMIQUE ET SA PIPETTE
SAVEUR TRUFFE - 40G

 Réf. A6067 

SAUPOUDREUR AUX BRISURES 
DE TRUFFE BLANCHE D’ÉTÉ - 80G

 Réf. A6063 

HUILE DE NOIX VIERGE BIO
25CL

 Réf. A634 

HUILE VIERGE DE NOISETTES 
1ÈRE PRESSION - 25CL

 Réf. A6041 

GRAISSE DE CANARD
340G

 Réf. C419 

GRAISSE D’OIE 
340G

 Réf. C4065 

LES ACCOMPAGNEMENTS FROMAGE

HUILE DE PÉPINS DE RAISIN
À LA TRUFFE - 25CL

 Réf. A6072 

HUILE DE NOIX 
 4CL

 Réf. A604 

HUILE DE NOIX 
 25CL

 Réf. A668 

HUILE DE NOIX VIERGE 
50CL

 Réf. A669 

UN REPAS GASTRONOMIQUE
LES CONDIMENTS ET ÉPICES

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



TABLETTE DE 8
MENDIANTS NOIR

ÉCLATS AMANDES ET CRANBERRIES 
- 75G

 Réf. Z2855 

TABLETTE DE
CHOCOLAT NOIR

ORANGES CONFITES
 - 100G

 Réf. D786 

BALLOTIN DE 
CHOCOLATS

ASSORTIS - 100G

 Réf. Z2318 

TABLETTE DE
CHOCOLAT NOIR

PIMENT D’ESPELETTE
 - 100G

 Réf. D787 

TABLETTE DE
CHOCOLAT LAIT

CARAMEL ET SEL DE GUÉRANDE
 - 100G

 Réf. D788 

BALLOTIN DE 
CHOCOLATS

ASSORTIS - 200G

 Réf. Z2606 

LES PLAISIRS SUCRÉS

SACHET DE TRUFFES
AU CHOCOLAT

ET CACAO - 50G

 Réf. Z2785 

CÔNE SAPIN DE NOEL
50G

 Réf. Z2713 

SACHET DE TRUFFES
AU CHOCOLAT

ET CACAO - 80G

 Réf. Z2868 

CÔNE SAPIN DE NOEL
100G

 Réf. Z2714 

CONFIDENCES AU CHOCOLAT BLANC
PRALINÉ CRÈPE DENTELLE - 50G

 Réf. Z2837 

CUBE FEUILLAGE
CHOCOLAT LAIT NOISETTES 

CACAHUÈTES - 80G

 Réf. Z2814 

SACHET DE TRUFFES
AU CHOCOLAT

ET CACAO - 40G

 Réf. Z2800 

CROUSTI-PRALINE

4G

 Réf. Z2849 

BILLES DE CÉREALES
ENROBÉES 3 CHOCOLATS - 75G

 Réf. Z2798 

SACHET DE TRUFFES
AU CHOCOLAT

ET CACAO - 100G

 Réf. Z2786 

BALLOTIN DE TRUFFES
AU CHOCOLAT

ET CACAO - 50G

 Réf. Z2788 

BILLES DE CÉREALES
ENROBÉES 3 CHOCOLATS - 50G

 Réf. Z2797 

TABLETTE DE
CHOCOLAT LAIT

NOISETTES DU PIÉMONT
 - 100G

 Réf. D789 

TABLETTE DE
CHOCOLAT NOIR

FÈVES DE CACAO 73%
 - 100G

 Réf. D7140 

CAGETTE
ASSORTIMENT DE CHOCOLATS

240G

 Réf. Z2372 

CAGETTE
ASSORTIMENT DE CHOCOLATS

400G

 Réf. Z2374 

CROUSTI-CARAMEL 

4G

 Réf. Z2847 

CROUSTI-NEIGE 

4G

 Réf. Z2848 

PAPILLOTE 
PRALINE LAIT

6G

 Réf. Z2864 

PAPILLOTE 
PATE DE FRUIT

10G

 Réf. Z2695 

NOUGAT NOIX DU PÉRIGORD
CARAMEL AU BEURRE SALÉ AOP

10G

 Réf. Z2830 

LES CHOCOLATS

LES PERLAGES

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PLAISIRS SUCRÉS

LES DOUCEURS DE FRUITS

DESSERT POMME
ET CARAMEL BEURRE SALÉ BIO - 45G

 Réf. Z2834 

SALADE DE FRUITS DU VERGER 
À LA VANILLE - 106ML

 Réf. Z2571 

DESSERT POMME
ET CARAMEL BEURRE SALÉ BIO - 120G

 Réf. Z2268 

SALADE DE FRUITS DU VERGER 
À LA VANILLE - 212ML

 Réf. Z2859 

DESSERT POMME
POIRE SPÉCULOOS - 120G

 Réf. Z2432 

PRUNEAUX D’AGEN FOURRÉS
À LA CRÈME DE PRUNEAUX - 250G

 Réf. Z2378 

COFFRET DE 6 MACARONS
ARTISANAUX - 120G

 Réf. U1272 

SACHET DE PÂTES DE FRUITS
100G

 Réf. Z2275 

LES GÂTEAUX ARTISANAUX ET PÂTISSERIES

SACHET DE FONDANTS THÉ ET CITRON
- 50G

 Réf. Z2844 

PALETS AUX NOIX 
120G

 Réf. D7155 

MINI COOKIES CHOCOLAT ET CARAMEL
- 50G

 Réf. Z2843 

GÂTEAU AUX NOIX 
DU PÉRIGORD - 60G

 Réf. D7157 

GÂTEAU AUX NOIX 
220G

 Réf. D700 

GÂTEAU AUX CHÂTAIGNES
220G

 Réf. D7156 

MINI FINANCIER À LA FAMBOISE 
11G

 Réf. Z2838 

FINANCIER ARTISANAL
ORANGE CONFITE PAIN D’ÉPICES - 80G

 Réf. Z2842 

MŒLLEUX AU CHOCOLAT
45G

 Réf. Z2839 

MŒLLEUX AU CHOCOLAT
80G

 Réf. Z2840 

FINANCIER ARTISANAL
ORANGE CONFITE PAIN D’ÉPICES - 45G

 Réf. Z2841 

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



NOISETTES CARAMELISÉES 
ÉCLATS DE FÈVE DE CACAO - 45G

 Réf. Z2854 

AMANDES AU CHOCOLAT
90G

 Réf. Z2353 

TRIO AMANDES NOISETTES NOIX
200G

 Réf. D746 

NOIX ENTIÈRES EN COQUE
FILET - 1KG

 Réf. D765 

ÉTUI DORÉ DE 3 ARLEQUINES
CHOCOLAT ET NOIX - 20G

 Réf. D7174 

NOIX AU CHOCOLAT 
100G

 Réf. D733 

GRAINS DE NOIX 
125G

 Réf. D7175 

ROCHER AU CHOCOLAT NOIR
ET NOIX - 33G

 Réf. D7178 

NOIX AU CHOCOLAT 
150G

 Réf. D7172 

CROQUANTS AUX NOIX
DU PÉRIGORD - 150G

 Réf. D730 

BARRE DE CHOCOLAT NOIR
ET NOIX - 45G

 Réf. D7177 

NOIX GRILLÉES
150G

 Réf. D7171 

CROQUANTS AUX NOISETTES
DU PÉRIGORD - 150G

 Réf. D735 

PALETS AUX NOIX 
120G

 Réf. D7155 

GÂTEAU AUX NOIX 
220G

 Réf. D700 

GÂTEAU AUX CHÂTAIGNES
220G

 Réf. D7156 

GÂTEAU AUX NOIX 
DU PÉRIGORD - 60G

 Réf. D7157 

CRÈME DE NOIX
210G

 Réf. D7085 

CRÈME DE NOIX ET CHOCOLAT
200G

 Réf. D7086 

10G

 Réf. Z2830 

50G

 Réf. Z2831 

LES PLAISIRS SUCRÉS
LES GOURMANDISES DE FRUITS SECS

NOUGAT AUX NOIX DU PÉRIGORD ET CARAMEL AU BEURRE SALÉ AOP

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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BONBONS NATURELS
«IL ÉTAIT UNE FOIS»

22G

 Réf. Z2852 

BONBONS NATURELS 
«GRANDE OURSE»

22G

 Réf. Z2851 

3 SUCETTES
CARAMEL ET FRUITS

39G

 Réf. Z2853 

GUIMAUVES 
PÊCHE ET ABRICOT

60G

 Réf. Z2856 

MIEL D’ACACIA
500G

 Réf. D7134 

MIEL DE CHÂTAIGNIER
500G

 Réf. D7159 

PÂTE À TARTINER
MIEL ET NOISETTES - 45G

 Réf. Z2794 

PÂTE À TARTINER
NOISETTES CACAO BIO - 150G

 Réf. Z2523 

CARAMEL BEURRE SALÉ
AU MIEL - 40G

 Réf. Z2811 

CARAMEL BEURRE SALÉ
AU MIEL DU PÉRIGORD - 200G

 Réf. D7103 

FARINE DE NOIX
BIO

500G

 Réf. A6040 

PRÉPARATION POUR RIZ AU LAIT
À LA CHATAIGNE ET

À L’ANIS ÉTOILÉ - 160G

 Réf. A6064 

PRÉPARATION POUR RIZ AU LAIT
ÉCORCES DE CITRON ET

SAFRAN DU QUERCY - 220G

 Réf. A6087 

PRÉPARATION POUR 
GÂTEAU AUX NOIX

320G

 Réf. A675 

MIEL D’ACACIA
250G

 Réf. D7135 

MIEL DE CHÂTAIGNIER
250G

 Réf. D7158 

LES PLAISIRS SUCRÉS

DOUCEUR DE NOËL 
110G

 Réf. Z2832 

DOUCEUR DE NOËL 
40G

 Réf. Z2836 

DELICE CERISE CANNELLE 
BIO - 110G

 Réf. Z2833 

CONFITURE 2 AGRUMES
AUX ÉPICES DE NOËL - 230G

 Réf. Z2835 

MIEL DE FLEURS
CRÉMEUX DU PÉRIGORD - 25G

 Réf. Z2812 

MIEL DE FLEURS
CRÉMEUX DU PÉRIGORD - 120G

 Réf. Z2810 

MIEL DE FLEURS
À LA TRUFFE D’ÉTÉ 2% - 120G

 Réf. Z2813 

MIEL DE FLEURS D’ÉTÉ
DU PÉRIGORD - 500G

 Réf. D7132 

LES CONFISERIES

LES CONFITURES, MIELS, PÂTES À TARTINER

LES PRÉPARATIONS PÂTISSIÈRES

Foie grasFoie gras
de Francede France
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Cellier du PérigordCellier du Périgord
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de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

15
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier
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CHÂTEAU SAINT DIDIER PARNAC
PRESTIGE FÛT

AOC CAHORS 2020 - 75CL

 Réf. VRCS037B20 

CLOS DE GAMOT
CUVÉE TRADITION

AOC CAHORS 2022 - 75CL 

 Réf. VRCS031B22 

CHÂTEAU COMBEL LA SERRE 
PUR FRUIT DU CAUSSE 

AOC CAHORS BIO 2022 - 75CL 

 Réf. VRCS039B22 

PRIEURE DE CENAC
AOC CAHORS 
2019 - 75CL

 Réf. VRCS014B19

DOMAINE EXEA
JARDIN D’EXEA

IGP PAYS DOC ROUGE BIO - 75CL 

 Réf. VROC005BNM 

CHÂTEAU
DE LA JAUBERTIE
CUVÉE TRADITION

AOC BERGERAC ROUGE 
BIO 2020 - 75CL 

 Réf. VRBC019B20 

ABBAYE DES TEMPLIERS
AOP BERGERAC ROUGE 

 37,5CL

 Réf. VRBC038DNM 

ABBAYE DES TEMPLIERS
AOP BERGERAC ROUGE 

 75CL

 Réf. VRBC038BNM 

MANOIR DE LOURAC
AOP BERGERAC ROUGE 

37,5CL

 Réf. VRBC043DNM 

MANOIR DE LOURAC
AOP BERGERAC ROUGE 

 75CL

 Réf. VRBC043BNM 

MARQUIS DE CHAMTERAC
AOC BERGERAC ROUGE

2022 - 37.5CL

 Réf. VRBC042D22

PRIEURE DE CARENAC
AOP BERGERAC ROUGE 

2021 - 75CL

 Réf. VRBC037B21 

DOMAINE LAFON
AOC CAHORS 

2021 - 75CL

 Réf. VRCS038B21 

DOMAINE LAFON
AOC CAHORS
2022 - 150CL

 Réf. VRCS038M22 

DOMAINE DU MAGE
CERISIER SAUVAGE

IGP CÔTES DE GASCOGNE 
2021 - 75CL

 Réf. VRCG006B21 

CHÂTEAU DENIAS 
AOC BORDEAUX

2022 - 75CL

 Réf. VRBX005B22 

CHÂTEAU LA COUSTARELLE
AOC CAHORS
2022 - 75CL

 Réf. VRCS001B22 

LES BOISSONS ALCOOLISÉES

LES VINS ROUGES

CHÂTEAU DE BIRAN
AOC PÉCHARMANT

2022 - 75CL 

 Réf. VRPT011B22 

CHÂTEAU
LA RENAUDIE

AOC PÉCHARMANT
2022 - 75CL 

 Réf. VRPT006B22 

CHÂTEAU LES 
VIEILLES PIERRES

AOC LUSSAC SAINT EMILION 
2020 - 75CL

 Réf. VRLE001B20 

CHÂTEAU DE BEAUPORTAIL
AOC PÉCHARMANT

2019 - 75CL 

 Réf. VRPT004B19 

CHÂTEAU LES TOURS 
DES VERDOTS

PUR FRUIT DU CAUSSE 
AOC CÔTES DE BERGERAC ROUGE 

2022 - 75CL 

 Réf. VRCB005B22 

CHÂTEAU VARI
AOC BERGERAC ROUGE

2016 BIO - 75CL 
 

 Réf. VRBC025B16

VIGNOBLE DES VERDOTS 
CUVEE «ORIGINEL»

AOC BERGERAC ROUGE
2022 - 75CL 

 Réf. VRBC014B22 

CHÂTEAU MIAUDOUX 
SANS SULFITE
FÛT DE CHENE 

AOC BERGERAC ROUGE
BIO 2021 - 75CL

 Réf. VRBC028B21 

DOMAINE DE LASFARGUES
CUVÉE DOMME PÉRIGORD

IGP PÉRIGORD VIN DE DOMME
BIO 2018 - 75CL

 Réf. VRVD007B18 

CHÂTEAU DENIAS 
CUVÉE DAME DE CŒUR

2023 - 75CL

 Réf. VRVF003B23 

«PAW» 
IGP PÉRIGORD 

 75CL 

 Réf. VRVP006B20 

Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - Les millésimes sont garantis jusqu’à écoulement des stocks.
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ABBAYE DES TEMPLIERS
AOP BORDEAUX

MOELLEUX - 37,5CL 

 Réf. VMBX001DNM 

ABBAYE DES TEMPLIERS 
AOP CÔTES DE BERGERAC 

MOELLEUX - 75CL

 Réf. VMCB013BNM 

MARQUIS DE CHAMTERAC 
AOC CÔTES DE BERGERAC 
 MOELLEUX 2023 - 37.5CL

 Réf. VMCB007D23 

MARQUIS DE CHAMTERAC 
AOC CÔTES DE BERGERAC 

 MOELLEUX 2023 - 75CL

 Réf. VMCB007B23 

PRIEURE DE CARENAC
AOP CÔTES DE BERGERAC 

MOELLEUX - 75CL

 Réf. VMCB012BNM 

MANOIR DE LOURAC
AOP CÔTES DE BERGERAC 

MOELLEUX - 37.5CL

 Réf. VMCB014DNM 

CHÂTEAU VARI 
AOC MONBAZILLAC

BIO 2018 - 75CL

 Réf. VMMC015B18 

CHÂTEAU DE LA JAUBERTIE
CUVÉE MIRABELLE

AOC BERGERAC SEC BIO 2023 - 75CL

 Réf. VBBC005B23 

CHÂTEAU DE MONBAZILLAC
AOC MONBAZILLAC

2018 - 75CL

 Réf. VMMC009B18 

CHÂTEAU COURT LES MUTS
AOC CÔTES DE BERGERAC 
MOELLEUX 2023 - 37,5CL 

 Réf. VMCB004D23 

CHÂTEAU MIAUDOUX
AOC CÔTES DE BERGERAC 
MOELLEUX 2022 BIO - 75CL

 Réf. VMCB002B22 

CHÂTEAU PÉCANY
CÔTES DE BERGERAC

MOELLEUX - 75CL

 Réf. VMCB009BNM 

CHÂTEAU MIAUDOUX
AOC SAUSSIGNAC

MOELLEUX 2022 BIO - 50CL

 Réf. VMSC004F22 

DOMAINE TARIQUET 
CLASSIC IGP CÔTES DE GASCOGNE 

2024 - MAGNUM 150CL

 Réf. VBCG004M24 

DOMAINE L’ANCIENNE CURE
AOC MONBAZILLAC

BIO 2022 - 75CL

 Réf. VMMC018B22 

DOMAINE TARIQUET 
PREMIÈRES GRIVES

IGP CÔTES DE GASCOGNE BIB 3L

 Réf. VMCG001BNM 

CHÂTEAU BELINGARD 
AOC MONBAZILLAC

RÉSERVE 2023 - 75CL

 Réf. VMMC022B23 

LES BOISSONS ALCOOLISÉES

LES VINS SECS ET MOELLEUX

LES VINS EFFERVESCENTS ET ROSÉS 

CHÂTEAU PÉCANY
AOC MONBAZILLAC

2019 - 75CL

 Réf. VMMC021B19 

GRANDE RÉSERVE 
AOC MONBAZILLAC

2022 - 37,5CL

 Réf. VMMC013D22 

DOMAINE TARIQUET 
CLASSIC IGP CÔTES DE GASCOGNE 

2024 - 75CL

 Réf. VBCG004B24 

DOMAINE L’ANCIENNE CURE
AOC CÔTES DE BERGERAC 
MOELLEUX 2022 BIO - 75CL

 Réf. VMCB006B22 

VIN MOUSSEUX DE QUALITÉ 
BLANC DE BLANC 

BRUT PIERRE LAROUSSE - 37,5CL

 Réf. VPVM003DMN 

VIN MOUSSEUX DE QUALITÉ 
BLANC DE BLANC 

BRUT PIERRE LAROUSSE - 75CL

 Réf. VPVM007BNM 

CHÂTEAU BELINGARD
AOC BERGERAC

ROSÉ 2024 - 75CL

 Réf. VSBC021B24 

Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - Les millésimes sont garantis jusqu’à écoulement des stocks.



BIÈRE BLONDE ARTISANALE DU QUERCY
BRASSERIE RATZ - 33CL

 Réf. W5003 

BIÈRE BLANCHE ARTISANALE DU QUERCY
BRASSERIE RATZ - 33CL

 Réf. W5004 

BIÈRE AMBRÉE ARTISANALE DU QUERCY
BRASSERIE RATZ - 33CL

 Réf. W5005 

BIÈRE À LA CHÂTAIGNE
ARTISANALE CHAVAGN’

GOUSSE DE VANILLE - 33CL

 Réf. W5113 

BIERE ALLEMAGNE
KROMBACHER PILS BLONDE

33CL

 Réf. W5067 

TRIPACK BIÈRES ARTISANALES
LA LECHOUILLE

3X33CL

 Réf. W5058 

APÉRITIF À LA NOIX
12° - 75CL

 Réf. F817 

LES BOISSONS ALCOOLISÉES

LES APÉRITIFS

LES BIÈRES ARTISANALES

LES BIÈRES DU MONDE

APÉRITIF GRATTE CUL
12° - 37.5CL

 Réf. F834 

APÉRITIF GRATTE CUL
12° - 75CL

 Réf. F813 

APÉRITIF À LA NOIX
12° - 37.5CL

 Réf. F880 

APÉRITIF À LA FIGUE
12° - 37.5CL

 Réf. F819 

APÉRITIF À LA FIGUE
17° - 75CL

 Réf. F852 

APÉRITIF À LA TRUFFE
17° - 75CL

 Réf. F809 

HYPOCRAS 
APÉRITIF MÉDIÉVAL 

12° - 75CL

 Réf. F818 

FLOC 
DE GASCOGNE 
ROSÉ 17° - 75CL

 Réf. F808 

APÉRITIF 
À LA CHÂTAIGNE 

16° - 70CL

  Réf. F807 

APÉRITIF 
À LA PÊCHE
16° - 70CL

 Réf. F806 

APÉRITIF RATAFIA
À LA PRUNE 

15° - 70CL

 Réf. F802 

APÉRITIF
FÉNELON 
 17° - 70CL

 Réf. F8020 

HYDROMEL
«LA MARANDELLE»

13° - 50CL

 Réf. W5049 

BIÈRE TRIPLE BRASSÉE 24
 BRASSERIE ARTISANALE DE SARLAT

75CL

 Réf. W5111 

BIÈRE BELGE BLANCHE DE 
NAMUR BLANCHE 

25CL

 Réf. W5090 

BIÈRE BELGE GRISETTE 
BLONDE BIO SANS GLUTEN 

25CL

 Réf. W5086 

BIÈRE BELGE
CORSENDONK ROUSSE

33CL

 Réf. W5077 

BIÈRE BELGE
SMASH BLONDE

33CL

 Réf. W5085 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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GINGER BEER ARTISANALE DE SARLAT
SANS ALCOOL BIO  - 33CL

 Réf. D7153 

SPIRITUEUX SANS ALCOOL 
ABSTINENCE CAPE FYNBOS - 75CL

 Réf. D7162 

SPIRITUEUX SANS ALCOOL 
ABSTINENCE CAPE SPICE - 75CL

 Réf. D7161 

LES BOISSONS NON ALCOOLISÉES

LIMONADE ARTISANALE DE SARLAT
BIO - 33CL

 Réf. D7122 

LIMONADE ARTISANALE DE SARLAT
BIO - 75CL

 Réf. D7143 

PUR JUS DE POMME
BIO VARIÉTÉS ANCIENNES- 25CL

 Réf. D7169 

PUR JUS DE POMME
BIO VARIÉTÉS ANCIENNES - 1L

 Réf. D7168 

CHOCOLAT EN POUDRE
TRADITION «SALON DE THÉ»  - 15G

 Réf. Z2850 

THÉ VERT AU SAFRAN
DU QUERCY - 80G

 Réf. Z2857 

LES BOISSONS ALCOOLISÉES

LES DIGESTIFS ET SPIRITUEUX

LES BOISSONS SANS ALCOOL

LES BOISSONS CHAUDES

SPIRITUEUX SANS ALCOOL 
ABSTINENCE CAPE CITRUS - 75CL

 Réf. D7163 

RHUM DON PAPA 
BAROKO PHILIPPINES

40° - 70CL

 Réf. F8165 

RHUM DON PAPA
7 ANS PHILIPPINES RUM 40° - 70CL

 Réf. F8005 

MIRABELLE À LA LIQUEUR 
DISTILLERIE LA 

SALAMANDRE 18° - 35CL

 Réf. F893 

RHUM BOTRAN
RESERVA SOLERA 15 

GUATEMALA RON 40° - 70CL

 Réf. F8141 

BAS-ARMAGNAC HORS D’AGE
43° - 70CL

 Réf. F827 

WHISKY JAPONAIS TOGOUCHI 
KIWAMI 40° BLEND - 70CL

 Réf. F8091 

Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



COFFRET CARTON
DÉCOR PÉRIGORD

31.5x19x9cm

 Réf. E10674 

COFFRET CARTON NOIR 1 BOUTEILLE 
AVEC POIGNÉE 9x9x40cm

 Réf. E10689 

SAC PAPIER KRAFT LISSE 
BLANC 44x15x50cm

 Réf. E10747 

SAC PAPIER KRAFT LISSE 
BLEU CIEL 35x14x40cm

 Réf. T9258 

SAC PAPIER KRAFT DÉCOR 
BOHÈME PM 38.4x32.5x11.5cm

 Réf. E10760 

SAC PAPIER KRAFT DÉCOR 
BOHÈME GM 35x13x33 cm

 Réf. E10761 

SAC PAPIER VERT SAPINS 
FESTIFS PM 25x10x22 cm

 Réf. E10739 

SAC PAPIER VERT SAPINS 
FESTIFS GM 35x13x33 cm

 Réf. E10764 

CORBEILLE CARTON 
VOTRE TERROIR 

SUR UN PLATEAU
24x10x6cm

 Réf. E10752 

SAC PAPIER GRIS OMBRE ET 
LUMIERE PM 25x10x22 cm

 Réf. E10762 

VALISETTE CARTON
RECTANGLE CHALET

ENCHANTÉ MM
34.2x25x11.5cm

 Réf. T9295 

FOURREAU
4x90g 

27.2x7x6.6cm

 Réf. E10636 

VALISETTE CARTON KRAFT 
VOYAGE GOURMAND 

NOIR AVEC POIGNÉE PM 
33x18.5x9.5cm

 Réf. T9220 

SAC PAPIER GRIS OMBRE ET 
LUMIERE GM 35x13x33 cm

 Réf. E10763 

VALISETTE CARTON
RECTANGLE CHALET

ENCHANTÉ GM
38.4x32.5x11.5cm 

 Réf. T9296 

FOURREAU CRÈME
3x180g

25.8x8.6x6.5cm

 Réf. E10677 

SAC PAPIER KRAFT 1 ou 2 
BOUTEILLES 18x8x40cm

 Réf. E10732 

VALISETTE CARTON KRAFT 
VOYAGE GOURMAND 

NOIR AVEC POIGNÉE MM 
34.5x25.5x11.5cm

 Réf. T9221 

CORBEILLE CARTON DÉCOR 
BOHÈME PM 28x20.5x5.5 cm

 Réf. E10766 

VALISETTE CARTON 
RECTANGLE CAMPAGNE

ENNEIGÉE PM
33x18.5x9.5cm

 Réf. T9287 

VALISETTE CARTON KRAFT 
VOYAGE GOURMAND 

NOIR AVEC POIGNÉE GM 
38.4x32.5x11.5cm 

 Réf. T9222 

CORBEILLE CARTON DÉCOR 
BOHÈME MM 34x21x7.3 cm

 Réf. E10767 

VALISETTE CARTON
RECTANGLE CAMPAGNE

ENNEIGÉE MM 
34.2x25x11.5cm

 Réf. T9288 

BOITE À CHAPEAU
BALADE GOURMANDE 

Ø26x9cm

 Réf. E10675 

VALISETTE CARTON
VOYAGE GOURMAND

NOIR TGM
54x36x12.5cm

 Réf. T9014 

CORBEILLE CARTON DÉCOR 
BOHÈME GM 37x28x7.3 cm

 Réf. E10768 

VALISETTE CARTON REC-
TANGLE CAMPAGN

 ENNEIGÉE GM 
38.4x32.5x11.5cm

 Réf. T9289 

COFFRET CARTON FSC 
DÉGUSTATION VERT PM 

32x18x10cm

  Réf. E10774 

COFFRET KRAFT
3 BOUTEILLES 75CL

 Réf. T9297 

VALISETTE CARTON
RECTANGLE CHALET

ENCHANTÉ PM 
33x18.5x9.5cm

 Réf. T9294 

CORBEILLE CARTON MADE 
IN FRANCE 24X10X6cm

 Réf. E1061 

VALISETTE CARTON 
JOYEUSES FÊTES

TGM
54x36x12.5cm

 Réf. T9293 

COFFRET CARTON KRAFT DORURES 
NŒUD DORÉ 27x27x20cm

 Réf. E10609 

CARTON 6 BOUTEILLES
KRAFT 33CL

 Réf. T9090 

LES EMBALLAGES

LES CONTENANTS RECYCLABLES
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PINCE À THÉ 
EN INOX - 16.5x3.9x9.2cm

 Réf. E10754 

PLANCHE À DÉCOUPER
EN BAMBOU - 28x16.5cm

 Réf. E10509 

AÉRATEUR BEC VERSEUR 
11.8x3.6cm

 Réf. E10757 

TIRE BOUCHON SOMMELIER
EN INOX ET BOIS

 Réf. E10103 

CASSE NOIX CÈPE
EN BOIS - 10cmxØ7cm

 Réf. E10517 

SAC TOILE DE JUTE 
ABRICOT

ET ANSES BOIS
24x7x20cm

 Réf. E10775 

TARTINEUR EN INOX MANCHE
ACACIA NATUREL RIVETÉ - 14x2.8cm

 Réf. E10756 

LOT DE 4 SOUS VERRE EN 
LIEGE NATUREL - 10x2cm

 Réf. E10755 

SAC FEUTRE NEUTRE
4 BOUTEILLES

BLEU
18x18x28cm

 Réf. E10740 

SAC FEUTRE
AVEC ANSE
SIMILI CUIR

37x11.5x40cm

 Réf. E10770 

SAC ISOTHERME 
RECTANGLE

EN LIÈGE BOHÈME
36x20x20cm

 Réf. E10758 

SAC FEUTRE CARRÉ
GRIS CHINE AVEC ANSES 
BLANCHES SIMILI CUIR

35x18x27cm

 Réf. E10771 

SAC FEUTRE CARRÉ 
GRIS CHINE AVEC ANSES 
BLANCHES SIMILI CUIR 

44x25x35cm

 Réf. E10772 

SAC ISOTHERME
CARRÉ EN LIÈGE

BOHÈME AVEC SCRATCH 
35x16x36cm

 Réf. E10759 

PANIER ISOTHERME
NOIR PLIABLE

AVEC ANSES MÉTAL 
44.5x28x22cm

 Réf. E10654 

SAC PROPYLENE
INTISSÉ

MOTIF BULLES
33x55cm

 Réf. E10667 

PLATEAU RECTANGLE
EN MÉTAL BROSSÉ

TENTATION
36x27x7cm

 Réf. E10651 

PLATEAU 
TRESSÉ

NATUREL
35x25x5cm

 Réf. E10726 

CORBEILLE
RECTANGULAIRE OSIER

DÉCOR ÉCOSSAIS
33x23x9cm

 Réf. E10743 

CORBEILLE EN BOIS 
AJOURÉE
ORIGAMI

35x25x9cm

 Réf. E10564 

SAC TOILE DE
JUTE JAUNE

PRODUITS RÉGIONAUX
26x10x10/20cm

 Réf. E10214 

SAC TOILE
DE JUTE
NATURE 

36x19x27cm

 Réf. E10605 

SAC TOILE 
DE JUTE
NATURE

42x20x39cm

 Réf. E10722 

SAC TOILE
DE JUTE
FESTIF

36x19x27cm

 Réf. E10723 

LES EMBALLAGES

LES CONTENANTS RÉUTILISABLES

SAC POLYPROPYLÈNE 
MOSAÏQUE

FESTIVE
40x20x33cm

 Réf. E10736 

SAC FEUTRE NEUTRE
6 BOUTEILLES

BLEU
25x18x28cm

 Réf. E10769 

SAC TOILE
DE JUTE
FESTIF

42x20x39cm

 Réf. E10724 

LA FRISURE ET 
LE CALAGE

FRISURE SIZZLE
PACK IVOIRE

25KG

 Réf. Y11001 

LES GOODIES
LES OBJETS

LYRE À COUPER
LE FOIE GRAS

 Réf. E10198 

PLANCHE APÉRO
EN BOIS

 Réf. E10256 

TARTINEUR À FOIE GRAS 
DÉCOR BOIS

 Réf. E10495 

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 120g

Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 40g
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Manoir de Lourac

Plat
Pintade sauce aux Cèpes - 400g

 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 75cl
Manoir de Lourac

Dessert
Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

3 Papillotes de Chocolat - 3 x 6g
Lait et Praliné

3 Crousti-Neige - 3 x 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 

Valisette en carton avec poignée
Collection «Festive» (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Le Coffret Plaisirs Gourmands 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4701 - 13 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni de Noël 
Végétarien

RÉF. J4702 - 13 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
4 Bouteilles

RÉF. J4703 - 5 PRODUITS - 96 COLIS PAR PALETTE

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202556€15

Prix de Vente 
Conseillé

44€

Prix de Vente 
Conseillé

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

25€ 29€17 59€90

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal - 65g

Confit Extra Figues - 28g
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Manoir de Lourac

Plat
Pintade sauce aux Cèpes - 300g

 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl
Manoir de Lourac

Dessert
2 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 2 x 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Douceurs Chocolatées
2 Crousti-Neige - 2 x 4g

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 

Valisette en carton avec poignée
Collection «Festive» (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

 Le Colis de Noël Individuel
RÉF. J4704 - 11 PRODUITS - 120 COLIS PAR PALETTE

 Le Colis de Noël
RÉF. J4700 - 13 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

28€44
HT

33€18
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

25€
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

25€
HT

29€17
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

29€17
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

43€70

Prix de Vente 
Conseillé

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

22
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 20€83 22€08 22€92 24€17 28€33

36€70

Prix de Vente 
Conseillé



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

L’instant Gourmet 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4711 - 13 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni Tariquet 
Végétarien

RÉF. J4712 - 13 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
3 Bouteilles

RÉF. J4713 - 4 PRODUITS - 99 COLIS PAR PALETTE

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202544€65

Prix de Vente 
Conseillé

42€

Prix de Vente 
Conseillé

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

20€83 25€ 49€75

 Le Coffret Tariquet Individuel
RÉF. J4714 - 10 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

 Le Coffret Tariquet 
RÉF. J4710 - 13 PRODUITS - 120 COLIS PAR PALETTE

23€70
HT

28€44
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

20€83
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

20€83
HT

25€
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

25€
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Vin
 Vin Blanc Tariquet IGP Côtes de Gascogne - 37.5cl

Classic

Autour du Foie Gras
 Bloc de  Foie Gras de Canard artisanal - 65g

Confit extra Cerises Noires - 28g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotage
Terrine de campagne au Piment d’Espelette - 70g 

Plaisirs Sucrés
Mini-Financier artisanal à la Framboise - 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Domino de Nougat artisanal - 10g 

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP
Valisette en carton avec poignée 

Collection «Chalet Enchanté» (33 x 18.5 x 9.5 cm) 
+ Carte de vœux  + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 

sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Vin
 Vin Blanc Tariquet IGP Côtes de Gascogne - 75cl

Classic

Autour du Foie Gras
 Bloc de  Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g

Confit extra Cerises Noires - 28g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotages
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Terrine de campagne au Piment d’Espelette - 70g 
Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
3 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 3 x 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 3 Dominos de Nougat artisanaux - 3 x 10g 

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP
Valisette en carton avec poignée 

Collection «Festive» (39.5 x 19.5 x 12.5 cm) 
+ Carte de vœux  + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 

sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

23
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 16€67 17€50 18€50 19€08 20€

25€40

Prix de Vente 
Conseillé



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

Le Coffret Découverte 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4721 - 12 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni Découverte 
Végétarien

RÉF. J4722 - 12 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
3 Bouteilles

RÉF. J4723 - 4 PRODUITS - 99 COLIS PAR PALETTE

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202533€40

Prix de Vente 
Conseillé

36€70

Prix de Vente 
Conseillé

18€96
HT

23€70
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

16€67
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

16€67
HT

20€83
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

20€83
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

 Le Colis Découverte
RÉF. J4720 - 12 PRODUITS - 120 COLIS PAR PALETTE

Scannez-moi pour découvrir le contenu des «variantes» du Colis Découverte

Autour du Foie Gras
 Pâté de Foie de Canard artisanal 20% Foie Gras - 90g

 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 75cl
 Abbaye des Templiers  

Apéritif
Terrine sylvestre aux Cèpes - 90g

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Dessert Pomme Poire Spéculoos - 120g

Douceurs Chocolatées
Billes de Céréales enrobées aux 3 Chocolats - 50g

Crousti-Praliné - 4g
Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné

Crousti-Caramel - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel 

Valisette en carton avec poignée 
Collection «Festive» (39.5 x 19.5 x 12.5 cm) 

+ Carte de vœux  + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com Tarif promotionnel HT

jusqu’au 31 octobre 2025
Tarif plein HT

à partir du 01 Novembre 2025
Prix de Vente 
Conseillé TTC

16€67 20€83 36€65

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

24
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202561€10

Prix de Vente 
Conseillé

60€15

Prix de Vente 
Conseillé

50€50

Prix de Vente 
Conseillé

37€92
HT

42€65
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

33€33
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

33€33
HT

37€50
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

37€50
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

 Le Colis de Fêtes
RÉF. J4730 - 15 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

33€33 37€50 72€95

Le Coffret de Fêtes 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4731 - 15 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
4 Bouteilles

RÉF. J4733 - 5 PRODUITS - 96 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni de Fêtes 
Végétarien

RÉF. J4732 - 15 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Scannez-moi pour découvrir le contenu des «variantes» du Colis de Fêtes

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) -120g

Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 40g
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 75cl

Abbaye des Templiers 

Grignotages
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Terrine de campagne au Piment d’Espelette - 70g

Plat
Canard du Périgord à l’Orange - 400g
 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 75cl

Abbaye des Templiers  

Dessert
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

3 Papillotes de Chocolat - 3 x 6g
Lait et Praliné

3 Crousti-Praliné - 3 x 4g
Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné

Valisette en carton avec poignée
Collection «Festive» (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

25
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202584€65

Prix de Vente 
Conseillé

68€

Prix de Vente 
Conseillé

69€55

Prix de Vente 
Conseillé

47€39
HT

52€13
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

41€67
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

41€67
HT

45€83
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

45€83
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

 Le Colis Gourmand 
RÉF. J4740 - 19 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 120g

Confit d’Oignons - 50g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Vin Blanc Effervescent Domaine Uby Sec et Fruité - 75cl

Uby 002 Bulles Fraîches 

Grignotages
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plat
Blanquette de Canard aux Éclats de Cèpes - 300g

Ecrasé de Pomme de Terre aux Cèpes - 90g
Moutarde à l’ancienne au Miel du Périgord - 30g

  Vin Rouge Domaine Exea IGP Pays d’Oc BIO - 75cl
Jardin d’Exea

Dessert
Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
 Domino de Nougat artisanal - 10g

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre salé d’Isigny AOP

Douceurs Chocolatées
Confidences artisanales Chocolat Blanc, Praliné et Crêpe dentelle - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
2 Crousti-Praliné - 2 x 4g 

Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné
2 Crousti-Neige - 2 x 4g 

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café

Valisette en carton avec poignée Collection «Festive» (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Le Coffret Gourmand 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4741 - 19 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
6 Bouteilles

RÉF. J4743 - 7 PRODUITS - 72 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni Gourmand
Végétarien

RÉF. J4742 - 19 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Scannez-moi pour découvrir le contenu des «variantes» du Colis Gourmand

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

41€67 45€83 87€20

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

26
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 202592€80

Prix de Vente 
Conseillé

81€30

Prix de Vente 
Conseillé

74€75

Prix de Vente 
Conseillé

56€87
HT

66€35
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

50€
HT

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025

50€
HT

58€33
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

58€33
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

 Le Colis Grand Gourmand 
RÉF. J4750 - 21 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Autour du Foie Gras
 Foie Gras de Canard entier artisanal (Bocal Le Parfait) - 120g

Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 40g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Vin Blanc Moelleux Côtes de Bergerac - 75cl

Château Pécany

Grignotages
Toastinade de Canard au Miel et Fromage de Chèvre - 100g

Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Terrine à l’Ail confit  - 90g

Sablés Apéritifs artisanaux Tomate et Truffe - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal 

Plat
Coq au Vin de Bergerac et ses petits Légumes  - 300g
  Vin Rouge Domaine Exea IGP Pays d’Oc BIO - 75cl

Jardin d’Exea
Sel de Guérande Mangue, Baies Roses et Safran - 18g

Dessert
Moelleux artisanal au Chocolat  - 80g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Pâtes de Fruits Fraise, Abricot, Rhubarbe, Cassis, Framboise, Poire - 100g

Artisan Confiturier Lucien Georgelin
Étui de 3 Sucettes naturelles Caramel au Lait Frais, Citron et Grenadine - 39g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand
 2 Dominos de Nougat artisanal - 2 x 10g 

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP

Douceurs Chocolatées
Bonbons de Chocolats aux Noix - 100g
Biscuiterie artisanale de Rocamadour 

Crousti-Neige - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 

Crousti-Caramel - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel 

Valisette en carton avec poignée Collection «Festive» (40.5 x 31.5 x 12.5 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Le Coffret Grand Gourmand
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4751 - 21 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Vins 
6 Bouteilles

RÉF. J4753 - 7 PRODUITS - 72 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni Grand Gourmand 
Végétarien

RÉF. J4752 - 21 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Scannez-moi pour découvrir le contenu des «variantes» du Colis Grand Gourmand

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

50€ 58€33 107€20

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

LES MEILLEURES VENTES

 Le Gueuleton du Cellier 
RÉF. J4760 - 22 PRODUITS - 40 COLIS PAR PALETTE

Tarif promotionnel HT
jusqu’au 31 octobre 2025

Tarif plein HT
à partir du 01 Novembre 2025

Prix de Vente 
Conseillé TTC

82€50 100€ 152€

Le Coffret Gueuleton du Cellier 
Sans Porc et Sans Alcool

RÉF. J4761 - 22 PRODUITS - 40 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Garni Gueuleton du Cellier
Végétarien

RÉF. J4762 - 22 PRODUITS - 40 COLIS PAR PALETTE

Scannez-moi pour découvrir le contenu des «variantes» du Gueuleton du Cellier

132€35

Prix de Vente 
Conseillé Tarif Promo

jusqu’au 31 
octobre 2025

82€50
HT

HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

Tarif Promo
jusqu’au 31 

octobre 2025132€35

Prix de Vente 
Conseillé

93€84
HT

113€74
HT

Tarif Plein
à partir du 01 

novembre 2025

100€

Apéritif
Apéritif artisanal à la Figue - 37.5cl 

Autour du Foie Gras
 Foie Gras de Canard Entier artisanal (Bocal Twist-off) - 180g

Confit de Cerises Noires au Piment d’Espelette - 50g
 Pâté façon Grand-Mère au Foie Gras 20% - 130g

 Domaine Uby Gros et Petit Manseng N°4 IGP Côte de Gascogne - 75cl

Grignotages
Terrine de Canard au Poivre Vert - 180g

Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 180g
Sablés Apéritifs artisanaux Tomate et Truffe - 50g

Entrée
Enchaud à la Périgourdine (Confit de Porc) - 400g

Plat
 Blanquette de Canard aux éclats de Cèpes - 600g

Pâtes artisanales à la Châtaigne - 150g
Moutarde à l’ancienne au Miel du Périgord - 30g

  Vin Rouge Jardin d’Exea Domaine Exea IGP Pays d’Oc BIO - 75cl

Dessert
Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Plaisirs Sucrés
 Nougat artisanal - 50g

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP

Douceurs Chocolatées
Tablette de 8 Mendiants Chocolat Noir Éclats d’Amandes et Cranberries - 75g

Confidences artisanales Chocolat Blanc, Praliné et Crêpe dentelle - 50g
2 Crousti-Praliné - 2 x 4g

Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné
2 Crousti-Neige - 2 x 4g

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 
Valisette en carton avec poignée Collection «Joyeuses Fêtes»

(54 x 36 x 12.5 cm) + Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 
sur notre  Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION SHOPPING BAG

 Le Shopping Bag Dégustation
RÉF. J4770 - 9 PRODUITS - 165 COLIS PAR PALETTE

 Le Shopping Bag Couple
RÉF. J4772 - 9 PRODUITS - 72 COLIS PAR PALETTE

Vin
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Manoir de Lourac

Grignotages
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Terrine de Campagne au Piment d’Espelette - 70g
Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Bonbons Naturels «Grande Ourse» Arômes de Fruits - 22g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

Sac en papier kraft Collection «Bohème» (25 x 10 x 22 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 14€58 15€42 16€25 17€42 19€17

29€25

Prix de Vente 
Conseillé

Vin
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 75cl

Abbaye des Templiers

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g

Confit Extra Figues - 50g

Grignotage
Terrine à l’Ail confit - 180g

Plaisirs Sucrés
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 80g

Sac en papier vert Collection «Sapins Dorés» (35 x 13 x 33 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Vin
 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Manoir de Lourac

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal - 65g

Confit Extra Figues - 28g

Grignotage
Terrine à l’Ail confit - 90g

Plaisirs Sucrés
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

Sac en papier vert Collection «Sapins Dorés» (25 x 10 x 22 cm)
+ Carte de vœux  + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

 Le Shopping Bag Individuel 
RÉF. J4771 - 9 PRODUITS - 165 COLIS PAR PALETTE

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

29
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 11€67 12€46 12€92 13€75 16€25

24€85

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 19€58 20€75 22€08 22€50 25€

37€95

Prix de Vente 
Conseillé



 Le Cabas Gourmand Individuel  
RÉF. J4773 - 10 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

 Le Cabas Gourmand Couple  
RÉF. J4773 - 10 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 26€67 28€33 29€83 32€17 34€17

36€05

Prix de Vente 
Conseillé

LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION JUTE ET FEUTRINE

Vin
 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 75cl

Manoir de Lourac

Autour du Foie Gras
 Pâté façon Grand-Mère au Foie Gras 20% - 130g 

2 Tranches de Pain d’Épices artisanal - 80g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotage
Terrine de Canard au Poivre Vert - 180g

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceurs Chocolatées
Cône Sapin de Noël assortiment de Chocolats Noir et Lait - 100g

Artisan Chocolatier Guinguet
Sac en toile de jute Collection «Festive» (42 x 20 x 39 cm) 

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 
Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Vin
 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Manoir de Lourac

Autour du Foie Gras
 Pâté de Foie de Canard artisanal (Bocal Twist-off) 20% Foie Gras - 90g 

Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotage
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Douceurs Chocolatées
Cône Sapin de Noël assortiment de Chocolats Noir et Lait - 50g

Artisan Chocolatier Guinguet
Sac en toile de jute Collection «Festive» (36 x 19 x 27 cm) 

+ Carte de vœux  + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur 
notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 20€ 21€25 22€42 23€33 25€83

50€40

Prix de Vente 
Conseillé

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



Le Sac Fine Gueule Individuel
RÉF. J4789 - 13 PRODUITS - 60 COLIS PAR PALETTE

Le Sac Fine Gueule Couple
RÉF. J4788 - 13 PRODUITS - 42 COLIS PAR PALETTE

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 35€83 37€50 39€17 40€83 41€67

LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION JUTE ET FEUTRINE

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

31
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

Vin
 Vin Blanc Mœlleux AOP Côte de Bergerac - 75cl

Abbaye des Templiers

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g

Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger -40g 
2 Tranches de Pain d’Épices artisanal - 80g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plat
Canard du Périgord à l’Orange - 400g 

Ecrasé de Pomme de Terre aux Cèpes - 180g 

Dessert
Moelleux artisanal au Chocolat - 80g 

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Plaisirs Sucrés
Confiture aux 2 Agrumes et Épices de Noël - 230g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 80g

Sac carré en feutre gris chiné avec anses blanches en simili cuir
(44 x 25 x 35 cm) + Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à 

valoir sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 27€50 29€17 30€42 31€67 32€50

73€60

Prix de Vente 
Conseillé

Vin
 Vin Blanc Mœlleux AOP Côte de Bergerac - 37,5cl

Abbaye des Templiers

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal - 65g

Confit Extra Figues - 28g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plat
Canard du Périgord à l’Orange - 300g 

Ecrasé de Pomme de Terre aux Cèpes - 90g 

Dessert
Moelleux artisanal au Chocolat - 45g 

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Plaisirs Sucrés
Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 110g

Douceurs Chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

Sac carré en feutre gris chiné avec anses blanches en simili cuir
(35 x 18 x 27 cm) + Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à 

valoir sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

53€60

Prix de Vente 
Conseillé



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION ISOTHERME

 Le Sac Pique-Nique Isotherme Individuel
RÉF. J4775 - 12 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

 Le Panier Gourmand Isotherme 
RÉF. J4777 - 15 PRODUITS - 42 COLIS PAR PALETTE 

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 29€17 30€42 31€58 35€ 37€08

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 45€83 47€08 49€58 52€08 54€17

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 37€50 39€58 41€67 45€42 48€33

55€05

Prix de Vente 
Conseillé

74€70

Prix de Vente 
Conseillé

64€75

Prix de Vente 
Conseillé

 Le Sac Pique-Nique Isotherme Couple 
RÉF. J4776 - 12 PRODUITS - 72 COLIS PAR PALETTE

Bière
Bière Blonde artisanale du Quercy - 33cl

Boisson sans Alcool
 Pur Jus de Pomme BIO Variétés anciennes - 25cl

Charcuterie
Saucisse Sèche aux Cèpes - env. 250g

Grignotages
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Toastinade de Saumon et Langoustine à la Fleur de Sel - 90g
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Guimauves artisanales Pêche et Abricot - 60g

Sac isotherme rectangle en liège Collection «Bohème» (35 x 16 x 36 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine  en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Bière
Bière Blonde artisanale du Quercy - 75cl

Boisson sans Alcool
 Pur Jus de Pomme BIO Variétés anciennes - 100cl

Charcuterie
Saucisse Sèche aux Cèpes - env. 250g

Grignotages
Terrine de Canard au Poivre Vert - 180g

Toastinade de Saumon et Langoustine à la Fleur de Sel - 180g
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 180g

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Guimauves artisanales Pêche et Abricot - 60g

Sac isotherme rectangle en liège Collection «Bohème» (36 x 20 x 20 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine  en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Bière
Bière à la Liqueur de Noix Brassée 24 - 75cl

Brasserie artisanale de Sarlat

Boisson sans Alcool
 Pur Jus de Pomme BIO Variétés anciennes - 100cl

Charcuterie
 Jambon Noir sec du Périgord (4 Tranches) - 100g

Grignotages
Toastinade de Canard au Miel et Fromage de Chèvre - 100g

Terrine sylvestre aux Cèpes - 90g
Tapenade d’Olives - 90g

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Mini-Cookies artisanaux Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Confiseries
Guimauves artisanales Pêche et Abricot - 60g

 2 Dominos de Nougat artisanaux - 2 x 10g 
Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP

Douceurs Chocolatées
Sachet de Noisettes Caramélisées Naturelles Éclats de Fève de Cacao - 45g

Panier isotherme avec anses en aluminium noir (44.5 x 28 x 22 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

32
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION CORBEILLES ET PANIERS

La Corbeille Apéritive 
RÉF. J4778 - 10 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

Le Coffret Apéritif Festif 
RÉF. J4779 - 15 PRODUITS - 80 COLIS PAR PALETTE

38€10

Prix de Vente 
Conseillé

Apéritif
Apéritif artisanal Gratte Cul - 37,5cl

Grignotages
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g

Terrine à l’Ail confit - 90g
Caviar d’Aubergines - 90g

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisir Sucré
Domino de Nougat artisanal - 10g 

Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP

Corbeille en Carton rectangulaire Collection «Bohème» (28 x 20.5 x 5.5 cm)
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Apéritif
Vin Blanc Effervescent Domaine Uby Sec et Fruité - 75cl

Uby 002 Bulles Fraîches

Autour du Foie Gras
Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g

Confit extra Figues - 28g
 Pâté de Foie de Canard artisanal 20% Foie Gras - 90g

Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotages
Toastinade de Canard au confit de Figues et Pain d’Épices - 100g

Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Terrine à l’Ail confit - 90g

Toastinade de Saumon et Langoustine à la Fleur de Sel - 90g
Caviar d’Aubergines - 90g

Rillettes de Poulet au Piment d’Espelette - 70g
Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plateau rectangulaire en métal brossé Collection «Tentation» 
(36 x 27 x 7 cm) + Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à 

valoir sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

72€65

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 37€50 38€75 40€83 44€58 45€83

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 17€50 19€17 20€42 22€50 23€33

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

33
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION CORBEILLES ET PANIERS

Le Panier Mon P’tit Marché 
RÉF. J4781 - 10 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

Le Panier Mon Gros Marché 
RÉF.  J4782 -  10 PRODUITS -  66 COLIS PAR PALETTE 

Autour du Foie Gras
 Bloc de  Foie Gras de Canard artisanal - 65g

Confit Cerises Noires - 28g
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g 

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotage
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Plat
 Cassoulet gastronomique aux manchons de Canard - 420g

 Vin Rouge AOC Cahors - 37.5cl
Domaine Lafon

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Panier rectangle en métal et tissu noir (33 x 23 x 7 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Autour du Foie Gras
 Bloc de  Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 120g

Confit de Cerises Noires au Piment d’Espelette - 50g
2 Tranches de Pain d’Épices artisanal - 80g 

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Grignotage
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 180g

Plat
 Cassoulet gastronomique aux manchons de Canard - 840g

 Vin Rouge AOC Cahors - 75cl
Domaine Lafon

Plaisirs Sucrés
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Panier rectangle en métal et tissu noir (38 x 28 x 15 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 25€ 30€33 32€70 37€44 39€34

44€25

Prix de Vente 
Conseillé

66€80

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 37€50 38€75 40€42 44€17 45€83

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

34
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION 100% SUCRÉE

 Le Coffret Tout Sucré Exquis 
RÉF. J4783 - 14 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE 

Le Plateau P’tit Déj 
RÉF. J4784 - 13 PRODUITS - 120 COLIS PAR PALETTE

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 25€59 26€54 27€49 30€81 31€75

42€90

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 23€70 25€12 26€07 27€49 29€38

39€40

Prix de Vente 
Conseillé

Boissons sans Alcool
  Limonade - 33cl

Brasserie artisanale de Sarlat BIO
Chocolat en Poudre «Salon de Thé» 32% de Cacao - 15g

Gâteaux
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Tranche de Pain d’Épices artisanal - 40g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 40g
Miel de Fleurs Crémeux du Périgord -25g

Douceurs Chocolatées
Tablette de 8 Bouchées - 75g

Mendiants Chocolat Noir Éclats d’Amandes et Cranberries 
Crousti-Caramel - 4g

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel 
Crousti-Praliné - 4g

Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné 

Confiseries
Étui de 3 Sucettes naturelles Caramel au Lait Frais, Citron et Grenadine - 39g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand
Coffret carré en carton kraft avec nœud doré (27 x 27 x 20 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Boisson sans Alcool
 Pur Jus de Pomme BIO - 25cl

Boissons Chaudes
 Thé Vert au Safran du Quercy - 80g

Chocolat en Poudre «Salon de Thé» 32% de Cacao - 15g

Gâteaux
 Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
2 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 2 x 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g
Confiture aux 2 Agrumes et Épices de Noël - 230g

  Pâte à Tartiner Noisettes et Cacao BIO - 150g
Artisan Confiturier Lucien Georgelin

Miel de Fleurs Crémeux du Périgord - 25g

Douceurs Chocolatées
2 Crousti-Praliné - 2x4g

Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné 

Plateau tressé naturel (35 x 25 x 5 cm) + Carte de vœux 
+ Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

35
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION PETITS ET GRANDS PLAISIRS

 Le Coffret Enfants 
RÉF. J4785 - 8 PRODUITS - 165 COLIS PAR PALETTE

Le Calendrier de l’Avent 
RÉF. J4786 - 25 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

24€50

Prix de Vente 
Conseillé

34€05

Prix de Vente 
Conseillé

Le Cube à Foie Gras Savoureux  
RÉF. J4787 - 3 PRODUITS - 540 COLIS PAR PALETTE 

Confiseries
Étui de 3 Sucettes naturelles Caramel au Lait Frais, Citron et Grenadine - 39g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand
Bonbons Naturels «Grande Ourse» arômes de Fruits - 22g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand
Bonbons naturels «Il était une Fois» arômes de Fruits - 22g

Artisan Confiseur Pierrot Gourmand

Biscuits
 Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Douceurs Chocolatées
Billes de Céréales enrobées aux 3 chocolats - 50g

Crousti-Neige - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 

Crousti-Praliné - 4g
Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné 

Boîte aux lettres Style «US» Noël (20 x 10 x 12 cm)

Foie Gras
  Bloc de Foie Gras de Canard IGP Périgord - 100g

Condiments
Moutarde à l’Ancienne au Miel du Périgord - 30g

2 Confits : Cerises Noires au Piment d’Espelette, Figues - 2x 50g
2 Confits : Figues, Cerises Noires - 2 x 28g

Grignotages
Terrine de campagne au Piment d’Espelette - 70g

5 Terrines : campagnarde au Jus de Truffes Noires du Périgord 3%, confit de Canard et aux 
Noix du Périgord, forestière aux Morilles, sylvestre aux Cèpes, à l’Armagnac - 5 x 65g

Gâteaux
Moelleux artisanal au Chocolat - 45g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
2 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 2 x 11 g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Douceurs
Miel de Fleurs Crémeux du Périgord - 25g 

Pâte à Tartiner au Miel et Noisettes du Périgord - 45g
Douceur de Noël Figue, Épices, Fleur d’Oranger - 40g

 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g
2 Papillotes « Pâte de Fruit » avec Citation Positive - 2x 10 g

 2 Dominos de Nougat artisanal - 2 x 10g 
Noix du Périgord 20% et éclats de Caramel au Beurre Salé d’Isigny AOP

Douceurs Chocolatées
2 Crousti-Neige - 2 x 4g

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café 
2 Crousti-Caramel - 2 x 4g

Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel 
2 Crousti-Praliné - 2 x 4g

Enrobée de Chocolat Lait et Éclats de Praliné 
2 Papillotes de Chocolat - 2 x 6g

Lait et Praliné

Calendrier de l’Avent rouge blanc or 24 Fenêtres en carton (36 x 36 x 5.7 cm)

Autour du Foie Gras
  Foie Gras de Canard Entier IGP Périgord 

Lyre à Couper le Foie Gras

Cube en carton noir et or Collection « Terroir » (12.5 x 11 x 11 cm) 

Lyre à couper 
offerte !

81€00

Prix de Vente 
Conseillé

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

36
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.

à partir
de 10 colis

HT 23€70 

à partir
de 10 colis

HT 12€08 

à partir
de 10 colis

HT 42€65 



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION PETITS ET GRANDS PLAISIRS

Le Coffret Haute Gastronomie
RÉF. J4780 - 10 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Le Banquet d’Épicure
RÉF. J4796 - 14 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 66€67 67€98 69€58 76€25 83€33

111€85

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 22€50 24€58 25€42 26€25 27€92

39€95

Prix de Vente 
Conseillé

Autour du Foie Gras
 Pâté de Foie de Canard artisanal 20% Foie Gras - 90g

 Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37,5cl
Manoir de Lourac

Grignotages
Toastinade de Canard aux Cèpes en Persillade - 100g

Terrine de Canard au Poivre Vert - 90g
Sablés Apéritifs artisanaux Tomate et Truffe - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Miel de Fleurs Crémeux du Périgord - 25g

Coffret en carton Collection «Périgord» (31.5 x 19 x 9 cm) 
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Autour du Foie Gras
 Foie Gras de Canard Entier artisanal (Bocal Le Parfait) - 120g

Confit de Cerises Noires au Piment d’Espelette - 50g
 Pâté de Foie de Canard - 190g

 Vin Blanc AOC Monbazillac - 75cl
Grande Réserve

Grignotage
Toastinade de Canard à la Truffe de Saint Jean - 100g

Plat
Préparation pour Risotto aux Truffes - 250g

Condiment
Salière de Sel de Guérande aux Cèpes - 100g

Dessert
Financier artisanal à l’Orange Confite et au Pain d’Épices - 80g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Plaisirs Sucrés
Miel de Fleurs à la Truffe d’été - 120g

Douceurs Chocolatées
Ballotin de Chocolats Assortis - 100g

Maison Guinguet

Goodie
Aérateur Bec Verseur pour Bouteilles de Vin (11.8 x 3.6 cm)

Valise en carton Collection «Ombre & Lumière» (35 x 25 x 13 cm)
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande

37
Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION MAIRIES ET COLLECTIVITÉS

Le Coffret du Terroir Couple
RÉF. J4791 - 8 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Entrée
Terrine à l’Ail confit - 90g

Plat
Coq au Vin de Bergerac et ses petits Légumes - 300g

 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac  - 37.5cl
Abbaye des Templiers

Dessert
 Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Valisette en carton avec poignée Collection 
«Voyage Gourmand Kraft et noire» (33 x 18.5 x 9.5 cm)

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 
Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Entrée
Terrine à l’Ail confit - 180g

Plat
Coq au Vin de Bergerac et ses petits Légumes - 600g

 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac  - 75cl
Abbaye des Templiers

Dessert
 Mini-Cookies artisanaux au Chocolat et Caramel - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Valisette en carton avec poignée Collection 
«Voyage Gourmand Kraft et noire» (34.2 x 25,5 x 11.5 cm)

+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 
Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Le Coffret du Terroir Individuel
RÉF. J4790 - 8 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 15€ 16€17 17€50 18€50 20€

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 20€67 21€88 23€33 25€08 28€

34€30

Prix de Vente 
Conseillé

44€85

Prix de Vente 
Conseillé

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION MAIRIES ET COLLECTIVITÉS

Le Coffret Délice Individuel
RÉF. J4792 - 15 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE 

Le Coffret Délice Couple
RÉF. J4793 - 15 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE 

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 34€58 35€79 37€08 41€67 44€17

71€00

Prix de Vente 
Conseillé

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 25€ 26€50 27€63 31€25 33€33

44€70

Prix de Vente 
Conseillé

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal du Périgord (Bocal Twist-off) - 120g

Confit Extra Figues - 50g
 Vin Blanc AOP Bordeaux Mœlleux - 37.5cl

Abbaye des Templiers

Entrée
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 180g

Plat
Canard du Périgord à l’Orange - 400g

Ecrasé de Pomme de Terre aux Cèpes - 180g
 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 75cl

Abbaye des Templiers

Dessert
4 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 4 x 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 120g

Douceurs chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 80g

2 Crousti-Caramel - 2 x 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel

2 Crousti-Neige - 2 x 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café

Valisette en carton avec poignée Collection «Chalet Enchanté»
(34.2 x 25 x 11.5 cm) + Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir 

sur notre Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal du Périgord - 65g

Confit Extra Figues - 28g
 Vin Blanc AOP Bordeaux Mœlleux - 37.5cl

Abbaye des Templiers

Entrée
Terrine bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Plat
Canard du Périgord à l’Orange - 300g

Ecrasé de Pomme de Terre aux Cèpes - 90g
 Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Abbaye des Templiers

Dessert
2 Mini-Financiers artisanaux à la Framboise - 2 x 11g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
 Dessert Pomme Caramel BIO au Beurre salé - 45g

Douceurs chocolatées
Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 40g

Crousti-Caramel - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Caramel

Crousti-Neige - 4g
Croustille de Céréale enrobée de Chocolat au Lait et Chocolat Blanc arôme Café

Valisette en carton avec poignée Collection «Chalet Enchanté» (33 x 18.5 x 9.5 cm)
+ Carte de vœux + Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

COLLECTION MAIRIES ET COLLECTIVITÉS

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 32€50 34€17 32€42 40€42 42€50

Le Colis Elégance Individuel
RÉF. J4794 - 12 PRODUITS - 150 COLIS PAR PALETTE

Le Colis Elégance Couple
RÉF. J4795 - 12 PRODUITS - 100 COLIS PAR PALETTE

Apéritif
Apéritif artisanal à la Noix - 37.5 cl

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Autour du Foie Gras
 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g

Confit Extra Figues - 28g
Vin Blanc Moelleux AOC Côtes de Bergerac - 37.5cl

Marquis de Chamterac 

Plat
Blanquette de Canard aux Éclats de Cèpes - 300g

Dessert
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Salade de Fruits du Verger à la Vanille - 106ml 

Douceurs chocolatées
Cône Sapin de Noël assortiment de Chocolats Noir et Lait - 50g

Artisan Chocolatier Guinguet
Valisette en carton avec poignée Collection «Campagne Enneigée» 

(34.2 x 25 x 11.5 cm) + Carte de vœux 
+ Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

Apéritif
Apéritif artisanal à la Noix - 37.5 cl

Sablés Apéritifs artisanaux Cabécou et Thym - 50g
Biscuiterie artisanale Lou Cocal

Autour du Foie Gras
  Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) IGP Périgord - 180g

Confit Extra Figues - 50g
Vin Blanc Moelleux AOC Côtes de Bergerac - 75cl

Marquis de Chamterac 

Plat
Blanquette de Canard aux Éclats de Cèpes - 600g

Dessert
Fondants artisanaux Thé et Citron - 50g

Biscuiterie artisanale Lou Cocal
Salade de Fruits du Verger à la Vanille - 212ml 

Douceurs chocolatées
Cône Sapin de Noël assortiment de Chocolats Noir et Lait - 100g

Artisan Chocolatier Guinguet
Valisette en carton avec poignée Collection «Campagne Enneigée» 

(38.4 x 32.5 x 11.5 cm) + Carte de vœux 
+ Chèque Cadeau offert : 10€ à valoir sur notre 

Épicerie Fine en ligne foie-gras-sarlat.comfoie-gras-sarlat.com

+ de 400 
colis

200 à 
399 colis

100 à
199 colis

35 à
99 colis

10 à
34 colis*

HT 46€25 48€ 51€25 55€42 57€50

61€45

Prix de Vente 
Conseillé

85€55

Prix de Vente 
Conseillé

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

SÉLECTION SPÉCIALE ÉPICERIES FINES

 Le Coffret Sarlat 
RÉF. L2750

 La Planche Dégustation 
et son Tartineur

RÉF. L2751

36€00

Prix de Vente 
Conseillé

17€25

Prix de Vente 
Conseillé

33€90

Prix de Vente 
Conseillé

44€00

Prix de Vente 
Conseillé

L’Escale Gourmande  
RÉF. L2761

La Planche Apéritive
Gourmande

RÉF. L2752 

Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g
Made in Périgord

Chutney Abricot Façon Pain d’Épices - 40g
 Toastinade de Champignons aux Cèpes Persillées - 90g 

Sans Porc
Terrine de Campagne au Piment d’Espelette - 70g
Moutarde à l’Ancienne au Miel du Périgord - 30g
 Vin Rouge Domaine Exea IGP Pays d’Oc BIO - 75cl

Jardin d’Exea
Coffret en carton FSC Collection « Dégustation «  (32 x 18 x 10 cm)

Toastinade de Canard au Miel et Fromage de Chèvre - 100g
Made in Périgord

Fritons de Canard Confits - 90g
Made in Périgord

Terrine Bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Confit d’Oignons - 50g

Planche à découper en bambou (28 x 16.5 cm)
Tartineur à Foie Gras en inox et bois (16 x 2.8 cm)

Délice de Foie Gras au Jus de Truffe 20% Foie Gras - 130g
Made in Périgord

Terrine Campagnarde au Jus de Truffes Noires du Périgord 3%  - 65g
Terrine de Campagne au Magret Fumé - 90g

Terrine Sylvestre aux Cèpes - 90g
Confit Extra de Figues - 50g

Vin Rouge AOC Bergerac Rouge Marquis de Chamterac - 37.5cl

Coffret en Carton Collection «Périgord» (31.5 x 19 x 9 cm)

Terrine Campagnarde au Jus de Truffes Noires du Périgord 3% - 65g
Pâté Campagnard au Piment du Sud-Ouest - 65g

Planche Apéritif en bois (30 x 6.5 x 1cm)
Tartineur à Foie Gras en inox et bois (16 x 2.8 cm)

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

13€75 14€83

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

5€30 5€87

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

16€60 17€91

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

9€70 10€43

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

SÉLECTION SPÉCIALE ÉPICERIES FINES

 Le Fourreau Gourmand 
RÉF. L2754

 La Corbeille
Dégustation Rouge

RÉF. L2757

28€35

Prix de Vente 
Conseillé

33€50

Prix de Vente 
Conseillé

23€00

Prix de Vente 
Conseillé

23€50

Prix de Vente 
Conseillé

La Boîte à Chapeau  
RÉF. L2755

 La Corbeille
Dégustation Mœlleux

RÉF. L2756

 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal du Périgord - 65g
Made in Périgord

Confit Extra de Figues - 28g
Terrine Sylvestre aux Cèpes - 90g

Terrine de Campagne au Magret Fumé - 90g
Vin Blanc Moelleux AOC Côtes de Bergerac - 37.5cl

Marquis de Chamterac 

Boite à Chapeau Collection « Balade Gourmande » (9 x 26 cm)

Pâté de Foie de Canard artisanal 20% Foie Gras - 90g
Made in Périgord

Confit Extra de Cerises Noires - 28g
Terrine Bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Rillettes de Canard Confites du Périgord - 65g
Sans Porc Sans Alcool

Made in Périgord
Vin Blanc Moelleux AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl

Abbaye des Templiers

Corbeille en Carton rectangulaire Collection «Feuillage Coloré» (28 x 20.5 x 5.5 cm)

Terrine de Campagne au Magret Fumé - 90g
Terrine Sylvestre aux Cèpes - 90g

Terrine Bordelaise au Saint-Estèphe - 90g
Terrine à l’Ail Confit - 90g

Fourreau en carton (27.2 x 7 x 6.6 cm)

Pâté de Foie de Canard artisanal 20% Foie Gras - 90g
Made in Périgord

Confit Extra de Cerises Noires - 28g
Terrine Bordelaise au Saint-Estèphe - 90g

Rillettes de Canard Confites du Périgord - 65g
Made in Périgord

Vin Rouge AOP Côtes de Bergerac - 37.5cl
Abbaye des Templiers

Corbeille en Carton rectangulaire Collection «Feuillage Coloré» (28 x 20.5 x 5.5 cm)

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

7€60 8€34

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

9€75 10€66

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

14€60 15€66

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

9€70 10€61

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



LES PANIERS GOURMANDS

SÉLECTION SPÉCIALE ÉPICERIES FINES

 La Corbeille Monbazillac
RÉF. L2758

 Le Coffret de Spécialités 
autour de la Noix

RÉF. A6054

 Le Coffret Condiment
4 Produits autour du Cèpe

RÉF. A6011

 Le Coffret de Spécialités 
aux Truffes

RÉF. A6056

 Le Coffret Condiment
4 Produits autour de la Truffe

RÉF. A6009

27€10

Prix de Vente 
Conseillé

13€40

Prix de Vente 
Conseillé

22€60

Prix de Vente 
Conseillé

La Bannette Gourmande  
RÉF. L2753 

 Bloc de Foie Gras de Canard IGP Périgord - 100g
Made in Périgord

Confit Extra de Figues - 28g
Terrine de Campagne au Magret Fumé - 90g

Terrine à l’Ail Confit - 90g

Corbeille en Carton Made in France (24 x 10 x 6 cm)

Huile de Noix - 4cl
Préparation à base de Crème Balsamique

 parfumée à la Noix - 40ml
Sel à la Noix - 10g

Huile d’Olive saveur Cèpes - 10cl
Moutarde saveur Cèpes - 100g

Délice de Châtaigne, Foie gras et Cèpes - 100g
Salière au sel de mer saveur Cèpes - 110g

Huile d’Olive - 4cl 
Préparation à base de Crème Balsamique

 parfumée à la Truffe - 40ml
Sel de Guérande à la Truffe Blanche d’Été - 10g 

Huile d’Olive saveur Truffe - 10cl
Moutarde saveur Truffe et Poivre Noir - 100g

Crème de Champignons et Parmesan saveur Truffe - 100g
Moulin à Sel : Sel de mer - 110g

saveur Truffe et Poivre Noir 

Bloc de Foie Gras de Canard artisanal (Bocal Twist-off) - 80g
Made in Périgord

Chutney Abricot Façon Pain d’Épices - 40g
Terrine Sylvestre aux Cèpes - 90g

Vin Blanc AOC Monbazillac - 37.5cl
Cuvée « Grande Réserve »

Corbeille en Carton rectangulaire Collection 
«Feuillage Coloré» (28 x 20.5 x 5.5 cm)

23€55

Prix de Vente 
Conseillé

10€95

Prix de Vente 
Conseillé

19€95

Prix de Vente 
Conseillé

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

10€14 10€99

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

11€90 12€91

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

8€15 8€78

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

8€15 8€78

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

8€94 9€62

Tarif Pro HT 
 (au colisage)

Tarif Pro HT 
 (hors colisage)

17€86 19€23

Foie grasFoie gras
de Francede France

Produits IssusProduits Issus
de l’Agriculturede l’Agriculture
BiologiqueBiologique

Meilleures ventesMeilleures ventes
Cellier du PérigordCellier du Périgord

ProduitsProduits
Sans PorcSans Porc

ProduitsProduits
Sans AlcoolSans Alcool

Top Produit Top Produit 
SaisonnierSaisonnier

À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et À conserver au réfrigérateur (Produits livrés et 
emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur emballés en sac isotherme, avec bloc gel accumulateur 
de froid, garantissant une fraîcheur maximale)de froid, garantissant une fraîcheur maximale)

IndicationIndication
GéographiqueGéographique
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ProtégéeProtégée

Appellation Appellation 
d’Origine d’Origine 
ContrôléeContrôlée

Composition Garantie Composition Garantie 
sans Viandesans Viande
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



Préambule
Le catalogue des produits à destination des professionnels et grossistes a été mis en place par la société SAS Cellier du Périgord. Toute prise de commande au titre d’un produit figurant au sein de ce 
dernier suppose la consultation préalable des présentes conditions générales. En conséquence, le consommateur reconnaît être parfaitement informé du fait que son accord concernant le contenu des 
présentes conditions générales ne nécessite pas la signature manuscrite de ce document, dans la mesure où le client souhaite commander les produits présentés dans ce catalogue. Le consommateur 
dispose de la faculté de sauvegarder ou d’éditer les présentes conditions générales, étant précisé que tant la sauvegarde que l’édition de ce document relèvent de sa seule responsabilité. La société SAS 
Cellier du Périgord mentionne les informations suivantes : SAS Cellier du Périgord au capital de 39000 € - Place de la Liberté - BP 39 – Hôtel de Maleville - 24201 SARLAT CEDEX - Tel: 05 53 30 81 30 - Fax: 
05 53 30 81 39 - E-mail : pros@cellierduperigord.com - Site internet : www.Foiegras.pro - RCS Sarlat 309286821 - Code NAF 4729Z - TVA Intracommunautaire : FR88 309 286 821.
1 - Objet
Les présentes conditions générales de vente régissent les relations contractuelles entre la SAS Cellier du Périgord et le client, les deux parties les acceptant sans réserve.
Ces conditions générales de vente prévaudront sur toutes autres conditions figurant dans tout autre document, sauf dérogation préalable, expresse et écrite.
2 - Produits
Les offres visibles sur ce catalogue sont valables jusqu’à épuisement du stock. Les millésimes des vins sont susceptibles de changement en cas de stock épuisé. Les commandes passées sont valables 
exclusivement pour une livraison en France métropolitaine, Corse et une sélection de pays d’Europe. En raison des contextes géopolitiques et sanitaires actuels, certains produits sont susceptibles d’être 
en rupture de stock, ils pourront être remplacés par des références équivalentes ou de valeur supérieure, selon les disponibilités au moment de l’expédition de votre commande afin de ne pas retarder 
son expédition (sauf indication contraire et écrite du client au moment du passage de sa commande). Les photos sont non contractuelles. La SAS Cellier du Périgord est en cours de changement d’identité 
visuelle. Les produits peuvent être livrés avec l’ancien logo ou avec le nouveau logo. Photos : Studio 8 et Cellier du Périgord.
3 - Conditions d’accès et Prix
Condition d’accès : un extrait Kbis de moins de trois (3) mois est requis pour l’ouverture d’un compte professionnel - revendeur. Nos produits sont interdits à la vente en Grande Distribution et sur 
Internet. Min. de commande : Un Min. de commande de 350€ HT (hors frais de port) est requis pour bénéficier des tarifs professionnels et revendeurs présentés dans ce catalogue. Les prix indiqués pour 
chacun des produits commercialisés sont présentés en Euros. Les prix sont valables du 01/07/2025 au 31/05/2026. Nos prix sont établis selon le tarif en cours le jour de la livraison ou de l’expédition, ils 
sont susceptibles de modifications, sans préavis, en fonction d’impératifs économiques, législatifs, de modifications imposées par nos fournisseurs ou encore par erreur d’impression. Ils s’entendent Hors 
Taxe (HT). Les commandes s’effectuent selon le colisage indiqué pour chaque produit. Dans le cas contraire, le « tarif hors colisage » sera appliqué pour la totalité de la référence concernée.
4 - Paiement
Le règlement intégral est obligatoirement requis avant l’expédition de toute commande. Le paiement peut être réalisé en ligne sur notre site internet www.foiegras.pro, par virement bancaire ou par 
vente à distance.
En cas de non-paiement sous un (1) mois à compter de l’expédition de la facture proforma, la commande sera automatiquement annulée et le client prévenu par mail ou par courrier. Par ailleurs, Cellier 
du Périgord se réserve le droit de refuser toute commande d’un client avec lequel existerait un litige. Suite à la recrudescence de fraudes, notre banque peut être amenée à nous demander quelques 
garanties sur les commandes dépassant un certain montant. C’est pourquoi, dans ce cas, vous recevrez une demande de notre part vous demandant de nous communiquer une simple copie recto/verso 
de votre carte d’identité, sa date d’expiration, ainsi que le nom de la banque émettrice du règlement, à nous faire parvenir par e-mail à l’adresse pros@cellierduperigord.com. Ceci ne sera demandé que 
pour la première commande, le document sera ensuite archivé dans votre fiche. Nous vous prions d’avance de nous excuser pour le désagrément éventuel lié à cette demande exceptionnelle.
5 - Livraison
Franco de port : Un franco de port est appliqué pour toute commande supérieure à 990€ HT (hors frais de port) à destination de la France continentale. En deçà, les frais de port sont calculés au réel 
selon les critères suivants : distance, poids, volume, type de produits, taxe gazole du mois en cours et vous seront indiqués lors de l’envoi de la confirmation de commande. Les  produits frais nécessitent 
un transport spécifique. Pour toute livraison à destination de la Corse et d’autres pays d’Europe, merci de nous consulter pour une cotation des frais de port. La SAS Cellier du Périgord s’engage à livrer 
les produits commandés par le client dans un délai de trois (3) semaines à compter de la réception du règlement de la commande, en France métropolitaine et Corse, sauf en cas de force majeure 
(grèves, incendies, inondations, épidémies et d’une façon générale tous facteurs extérieurs à la société SAS Cellier du Périgord). Les retards éventuels ne donnent pas la faculté au client de réclamer des 
dommages et intérêts. Particulièrement en période de fin d’année, pensez à anticiper vos commandes. Le destinataire se doit de contrôler l’état (intérieur et extérieur) des colis en présence du livreur, de 
constater et formuler à l’écrit ses remarques précises (quantité, référence, état) sur le bon de transport avant de le parapher et confirmer ses réserves par lettre recommandée dans un délai de 48 heures 
auprès du transporteur avec une copie à la SAS Cellier du Périgord – BP 39 – 24201 SARLAT CEDEX. L’absence de réserves détaillées éteint toute réclamation. Si le client souhaite bénéficier de plusieurs 
lieux de livraison, il devra passer une commande par lieu et payer autant de fois les frais de transport. Si tout ou partie des adresses de livraison s’avère incorrecte, les coûts de transport en vigueur 
nécessitant une réexpédition par Cellier du Périgord seront à la charge exclusive du client.
6 - Garanties
Tous les produits de la SAS Cellier du Périgord ont été contrôlés et sélectionnés pour leurs qualités. La préservation des qualités intrinsèques de nos produits par nature altérables est subordonnée au 
strict respect des conditions de conservation et de stockage mentionnées sur les étiquettes. Le droit de rétractation ne peut être exercé pour les références commençant par “M” ou “U” puisqu’il s’agit 
de produits frais avec une DLC courte qui nécessitent des moyens de conservation et de transport spécifiques (Article L.221-28 du Code de la consommation). Ces références doivent être stockées, dès 
réception par le client ou destinataire au réfrigérateur entre +0° et +4° C. Les dates de consommation indiquées doivent être respectées par le client ou destinataire.
Cellier du Périgord ne pourra être tenu responsable en cas de non-respect des dispositions réglementaires et législatives en vigueur dans le pays de réception, la responsabilité de la SAS Cellier du 
Périgord est d’une manière systématique limitée à la valeur du produit mis en cause, valeur à sa date de vente et ce sans possibilité de recours envers la marque ou la société productrice du produit. En 
toute hypothèse, le client bénéficie de la garantie légale d’éviction et des vices cachés (Art 1625 et suivants du Code Civil) à la condition que le client en établisse la preuve auprès du Cellier du Périgord 
(Art 1641 et suivants du Code Civil) ou dans un « bref délai » auprès des Tribunaux (Art 1648 du Code Civil).
7 - Preuve de la transaction
Les registres informatisés, conservés dans les systèmes informatiques de la SAS Cellier du Périgord dans des conditions raisonnables de sécurité, seront considérés comme les preuves des communications, 
des commandes et des paiements intervenus entre les parties. L’archivage des bons de commande et des factures est effectué sur un support fiable et durable pouvant être produit à titre de preuve.
8 - Protection des mineurs
Conformément à l’article L 3342-1 du Code de la Santé Publique qui stipule que la vente d’alcool à des mineurs de moins de dix-huit (18) ans est interdite, l’acheteur s’engage, en remplissant le bon de 
commande, à avoir dix-huit (18) ans révolus à la date de la commande tout en sachant que l’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
9 - Utilisation des informations nominatives
Conformément à la loi « Informatique et Libertés », le traitement des informations nominatives relatives aux utilisateurs a fait l’objet d’une déclaration auprès de la Commission Nationale de l’Informatique 
et Libertés (CNIL). L’utilisateur dispose (article 34 de la loi 78-17 du 6 janvier 1978) d’un droit d’accès, de modification, de rectification et de suppression des données qui le concernent, qu’il peut exercer 
par écrit auprès de la SAS Cellier du Périgord ou par mail pros@cellierduperigord.com. La SAS Cellier du Périgord s’engage à ne pas divulguer les coordonnées de ses clients à un tiers.
10 - Juridiction compétente
Les présentes conditions générales de vente sont soumises à l’application du droit français. Les informations contractuelles et les produits proposés à la vente sont conformes à la législation française. La 
responsabilité de la SAS Cellier du Périgord ne saurait être engagée en cas de non-respect de la réglementation d’un pays étranger où le produit est livré.
À défaut d’accord amiable, le client pourra saisir le tribunal pour tout litige relatif à l’existence, l’interprétation, la conclusion, l’exécution ou la rupture du contrat ainsi que tous les documents connexes 
à ce contrat.
11 - Médiation
En cas de litige, vous devez vous adresser en priorité au service clients de l’entreprise par e-mail : pros@cellierduperigord.com, par téléphone au 05 53 30 81 30 ou par courrier (SAS Cellier du Périgord 
– BP 39 – 24201 SARLAT CEDEX). En cas d’échec de la réclamation auprès du service client ou en l’absence de réponse de ce service dans un délai de deux (2) mois, le consommateur peut soumettre 
le différend relatif à la commande ou aux présentes conditions générales de vente l’opposant à la SAS Cellier du Périgord à un médiateur. Les parties au contrat restent libres d’accepter ou de refuser le 
recours à la médiation ainsi que, en cas de recours à la médiation, d’accepter ou de refuser la solution proposée par le médiateur.
12 – Échantillonnage
Afin de faire découvrir nos produits, nous pouvons expédier des échantillons, qui seront livrés rapidement, et intégralement remboursés, hors frais de port, lors de la première commande des dits 
produits.
13 – Remise de Fin d’Année (RFA)
Sur la base du tarif en vigueur, tout client est susceptible de bénéficier d’une remise de fin d’année sous réserve du respect des conditions suivantes, sans que ces taux ne soient cumulatifs :
- RFA de 0.5% pour tout chiffre d’affaires Min. de 10 000€ HT (dix mille euros hors taxes, hors frais de port)
- RFA de 1.0% pour tout chiffre d’affaires Min. de 20 000€ HT (vingt mille euros hors taxes, hors frais de port)
- RFA de 1.5% pour tout chiffre d’affaires Min. de 30 000€ HT (trente mille euros hors taxes, hors frais de port)
La période prise en compte pour le calcul de la RFA court du 01/02/2025 au 31/01/2026.

CONDITIONS GÉNÉR ALES DE VENTE
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Changement d’identité visuelle en cours. Produits livrables avec l’ancien ou le nouveau logo.  - Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.


