














































COIN(-COIN) PÉRIGORD
Avec Cellier du Périgord, proposez à vos clients les produits et re-
cettes ancestrales qui font la renommée de la gastronomie périgour-
dine : Foies gras, Canards et oies, Noix, Truffes, Cèpes, vins de Bergerac, 
etc.

Profitant d’une expérience qui perdure depuis 3 générations, les pro-
duits Cellier du Périgord seront gage de qualité, de constance, et
de saveurs inoubliables.
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LE COIN(-COIN) PÉRIGORD, C’EST ÉGALEMENT :

Des produits présents et disponibles en épiceries fines
uniquement, et non commercialisés dans le réseau
de la Grande Distribution

Votre sélection de délicieuses spécialités, haut de gamme
et issues d’une région reconnue pour sa gastronomie

Vos clients conquis à coup sûr par des produits savoureux
et qualitatifs, et bénéficiant de tarifs performants

Des produits labellisés IGP Périgord pour le Canard et l’oie, 
à 99.7% d’origine française (les 0.3% représentant la célèbre 
charcuterie Espagnole, certains Alcools et autres Vinaigres de 
Modène) et à 91.68% du Sud-Ouest. 

Une équipe à votre écoute du lundi au vendredi, pour vous 
conseiller et vous guider

05 53 30 81 30
pros@cellierduperigord.com

www.Foiegras.pro

Cellier du Périgord
Place de la Liberté / Hôtel de Maleville - BP 39 / 24201 Sarlat-la-Canéda cedex

FRANCO
DE PORT À 

990€ HT

MIN.
DE COMMANDE

550€ HT

Sarlat
Dordogne 
Périgord


